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DEUTSCH

A VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
DES GERATS

Bitte lesen Sie diese Anweisungen
sorgfaltig durch - so kénnen Sie maxi-
male Effizienz beim Gebrauch des Ge-
rats gewahrleisten.

Nach Abschluss des Herstellungs-
prozesses des Gerats konnen Riickstan-
de von Fett und anderen Substanzen
auf seinen Teilen verbleiben. Gehen Sie
folgendermafien vor, um Fremdkorper
zu entfernen:

2 Entleeren Sie das Gerat vollstan-
dig von samtlichem Verpackungsmate-
rial, einschliefdlich schiitzender Kunst-
stoffteile (falls vorhanden).

> Wahlen Sie einen Modus =1 oder
, Stellen Sie die Temperatur auf 200
°C ein und schalten Sie das Gerat eine
Stunde lang ein. Weitere Informationen
finden Sie in der Beschreibung der Modi
in diesem Handbuch.

2 Um den Ofen zu kihlen, 6ffnen
Sie die Tur und der Lifter schaltet sich
ein, wodurch Kihlung und Gerliche aus
dem Innenraum bereitgestellt werden.

2 Reinigen Sie nach dem Abkiihlen
den Backofen und das Zubehor.

2 Wenn Sie das Gerat zum ersten
Mal einschalten, konnen Fremdgeriche
und Rauch entstehen. Stellen Sie daher
sicher, dass der Kichenbereich effektiv
bellftet wird.
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OKOLOGISCHE
VERPACKUNG

Verpackungsmaterialien werden aus
vollstandig recycelbaren Materialien
hergestellt, die wiederverwendbar sind.
Informationen zum Recycling erhalten
Sie von lhrer ortlichen Behdrde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt >‘<
oder seiner Verpackung weist da- =
rauf hin, dass dieses Produkt nicht
mit dem Hausmull entsorgt werden
kann. Nach Ablauf seiner Lebensdauer
sollte das Gerat an die entsprechende
Sammelstelle fur die Abfallverarbei-
tung von elektrischen und elektroni-
schen Geraten ubergeben werden.

Indem Sie die ordnungsgemafe
Entsorgung dieses Produkts sicherstel-
len, tragen Sie dazu bei, mogliche ne-
gative Folgen fUr die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Weitere Informationen erhalten Sie von
Ihrer ortlichen Gemeindeverwaltung,
lhrem Hausmullentsorgungsdienst
oder dem Geschaft, in dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

& GRUNDLEGENDE

SICHERHEITSANFORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit

> Alle Reparaturarbeiten  soll-
ten nur von Spezialisten eines offi-
ziellen Service-Centers und nur mit
Originalersatzteilen durchgefihrt
werden. Reparaturen durch andere
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Personen konnen zu Fehlfunktionen
oder Schaden am Gerat fihren und ge-
fahrliche Situationen fir Sie verursa-
chen.

2 Trennen Sie den Ofen bei einer
Fehlfunktion von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

2 Halten Sie Kinder von einem
funktionierenden Ofen fern, da Teile
davon heif? werden konnen.

2 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen stattfindet, konnen
die Aufienflichen heifier als gewohn-
lich werden. In solchen Fallen sollten
Kinder daher nicht in die Nahe des
Ofens gelangen dirfen.

2 Bei den meisten Modellen Uber-
schreitet die Turtemperatur 60 ° Cnicht.
Wenn sich die Ofentur starker erwarmt,
konnen Sie bei der technischen Abtei-
lung eine spezielle Tur erwerben, um
sicherzustellen, dass die Temperatur
niedriger gehalten wird. Siehe die Liste
der optionalen Komponenten.

Gewabhrleistung eines sicheren

Betriebs des Ofens

> Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die auftreten konnen, wenn
der Ofen fur andere Zwecke als den
Hausgebrauch verwendet wird.

DEUTSCH

2 Der Ofen ist fir die Installation
und Verwendung als Teil eines Kiichen-
sets vorgesehen.

2 Lagern Sie keine Ole, Fette oder
andere brennbare Materialien im Ofen,
da diese nach dem Einschalten Feuer
fangen konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentiir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden und
eine fur Sie gefahrliche Situation verur-
sachen kann.

2 Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies
den Garvorgang beeintrachtigen und
die innere Emailbeschichtung der Kam-
mer beschddigen kann.

2 Das im Ofen enthaltene Back-
blech oder Drahtgitter wird in die Rillen
der Seitenschienen in der Ofenkammer
eingefuhrt. Pfannen und Grillroste sind
mit speziellen Vorrichtungen ausgestat-
tet, die ihre teilweise Entfernung ver-
einfachen und dadurch die Verwendung
des Schranks erleichtern.

> Stellen Sie Geschirr oder Lebens-
mittel nicht direkt auf den Boden des
Ofens. Verwenden Sie zu diesem Zweck
unbedingt Pfannen oder Gitter.

2 Lassen Sie kein Wasser in den
Boden der Kammer eines Arbeitsofens
eindringen, da dies die Emailbeschich-
tung beschadigen kann. Um den Ener-
gieverbrauch zu senken, versuchen Sie
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bei der Verwendung des Ofens, die Tur
so wenig wie moglich zu 6ffnen.

9 Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heiRen Ofen aus-
fuhren.

2 Um den Ofen zu kihlen, 6ffnen
Sie die Tur und der Lifter schaltet sich
ein, wodurch Kihlung und Gerliche aus
dem Innenraum bereitgestellt werden.

2 Beim Kochen von Lebensmitteln
mit hohem Flussigkeitsgehalt konden-
siert Feuchtigkeit an der Ofentlr - dies
ist normal.

‘% WARNUNG:

Wahrend des Betriebs werden das
Gerat und seine zuganglichen Teile er-
warmt.

Beruhren Sie nicht die Heizelemente.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nur
unter standiger Aufsicht von Erwachse-
nen in der Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen mit
korperlichen oder geistigen Beeintrach-
tigungen oder Horbehinderungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
oder Kenntnisse durfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Anweisung

Uber mogliche Gefahren verwenden.

Lassen Sie nicht Kinder mit dem Ge-
rat spielen. Kinder diirfen das Gerat nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen reini-

gen und warten.
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Das Gerat wird wahrend des Be-
triebs heif3. Es ist verboten, die Heizele-
mente im Ofen zu berthren!

‘% WARNUNG:

Teile des Gerats, die fur Beruhrun-
gen zuganglich sind, kénnen wahrend
des Betriebs sehr heif} werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in die
Nahe des Gerats kommen. Verwenden
Sie zum Reinigen der Glastur des Ofens
keine scharfen oder abrasiven Reini-
gungsmittel oder scharfen Metallscha-
ber, da dies zu Kratzern und Schaden an
der Oberflache fihren kann.

Die Backbleche im Ofen sollten kor-
rekt installiert sein.

“# WARNUNG:

Trennen Sie das Gerat unbedingt
vom Stromnetz, bevor Sie die Lampe
austauschen, um einen Stromschlag zu
vermeiden.
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Bedienfeld
Ofenturdichtung
Grillheizelement
Chrombhalterung
Rost

Backblech
Scharnier

Tar

© N O VA NN e

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Luftauslass
Gehausekorper

Grill
Verdunstungsoéffnung
Beleuchtung
Rickwand

Lifter
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1. Modusschalter
Analoger Timer

N

3. Heizungsanzeige. Leuchtet, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist.
4. Temperaturschalter

N —
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/\  TIMER

Geratesteuerung

Dieses Gerat wird mit dem
Drehdriickknopf bedient. Operationen,
die mit dem Drehdrickknopf ausgefuhrt
werden:

< driicken
Einstellungen
Menus),

2 gedrickt halten (Umschalten in
den manuellen Modus),

2 Drehung im  Uhrzeigersinn
(Einstellen der Uhr, des Tonsignals, des
Kochmodus),

2 Drehung gegen den
Uhrzeigersinn (Einstellen der Uhr, Ton,
Kochmodus).

(Bestatigung der
und Umschalten des

Einschalten

Nach dem Einschalten blinkt die
Uhrzeitanzeige. In diesem Modus ist der
Ofen aufRer Betrieb.

Wenn Sie den Knopf etwa 3
Sekunden lang gedruckt halten, wird
der manuelle Modus aktiviert, wahrend
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die Uhrzeitanzeige erlischt. Das Gerat
befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Aktuelle Zeiteinstellung

Dricken Sie den Knopf, bis das
Uhrensymbol blinkt. Dies bedeutet, dass
das Gerat in den Einstellmodus fur die
aktuelle Uhrzeit (Stunden) eingetreten
ist. Das Einstellen der aktuellen Uhrzeit
(Stunden) ist nur zuldssig, wenn das
Tonsignal nicht eingestellt ist oder der
Kochmodus nicht eingestellt ist.

Die Zeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden. Die
zuletzt eingestellte Zeit ist die aktuelle
Zeit.
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Einstellen der Tonausgabe

Drucken Sie den Knopf, bis das
Klingelsymbol blinkt. Dies bedeutet,
dass das Geradt in den Einstellmodus zur
Ausgabe eines Audiosignals geschaltet
hat. Die Tonausgabezeit kann durch
Drehen des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden.

Drucken Sie nach Abschluss der
Einstellungen den Knopf erneut, um
diesen Modus zu aktivieren. Wenn Sie
sich in diesem Menu befinden und 10
Sekunden lang keine Bedienung mit
dem Stift ausgefihrt wird, wechselt das
Gerat in den Standby-Modus und das
Tonsignal wird abgebrochen.

Wenn ein Tonsignal eingestellt ist,
leuchtet das Glockensymbol an der
Vorderseite des Gerats auf.

Um die verbleibende Zeit bis zum
Ertonen des Summers anzuzeigen,
drucken Sie kurz auf den Knopf.
Innerhalb von 2 Sekunden zeigen der
Stunden- und der Minutenzeiger die
fur den Ton eingestellte Zeit an und
anschliefend wird die aktuelle Zeit
erneut angezeigt.

Um den eingestellten Piepton zu
l6schen, halten Sie den Knopf ca. 2
Sekunden lang gedruckt.

DEUTSCH

Die maximale Zeit fur die Ausgabe
eines Audiosignals betragt 3 Stunden.

Die Mindestzeit fur die Ausgabe
eines Audiosignals betragt 2 Minuten.

Einstellen der Garstartzeit

Knopf mehrmals drlicken, bis das
Symbol fur die Garstartzeit blinkt.
Dies bedeutet, dass das Gerat in den

Einstellmodus fur die Startzeit des
Garens eingetreten ist.

Die Garstartzeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden.

Wenn Sie sich in diesem Meni
befinden und 10 Sekunden lang keine
Bedienung mit dem Stift ausgefiihrt
wird, wechselt das Gerdat in den
Standby-Modus und das Tonsignal wird
abgebrochen.

Nach dem Festlegen der Startzeit
muss auch die Endzeit eingestellt
werden,andernfalls wird die Einstellung
der Startzeit abgebrochen.

Maximale Startzeit

Kochen = aktuelle Zeit + 12 Stunden.
Mindestzeit zum Starten

Kochen = aktuelle Zeit + 2 Minuten.
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Einstellen der Endzeit fiir das
Kochen
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Einstellen Verzogerung der
Garprozess

Knopf mehrmals dricken, bis das
Symbol fir die Garstartzeit blinkt. Dies
bedeutet, dass das Gerat in den Einstell-
modus fur die Startzeit des Garens ein-
getreten ist.

Die Garstartzeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den Uhrzei-
gersinn eingestellt werden.

Dricken Sie nach Abschluss der
Einstellung erneut auf den Knopf, um
den automatischen Kochmodus zu akti-
vieren. Wenn Sie sich in diesem Menii
befinden und 10 Sekunden lang keine
Bedienung mit dem Stift ausgefihrt
wird, wechselt das Gerat in den Stand-
by-Modus und das Tonsignal wird abge-
brochen.

In diesem Modus stellt der Benutzer
die Zeit ein, zu der das Kochen abge-
schlossen sein soll.

Maximale Garzeit = aktuelle Zeit +
15 Stunden. Minimale Garzeit = aktuelle
Zeit + 2 Minuten.

Dieser Garmodus wird in Fallen
verwendet, in denen Sie den Garvorgang
nach einer Weile starten und dann
zum eingestellten Garende beenden
mochten.

Um eine Verzogerung fir den
Garvorgang einzustellen, mussen Sie
die Start- und Endzeit der Zubereitung
einstellen.

Einstellungsbeispiel:

Aktuelle Zeit: 10.00
Verzdgerung des
Kochbeginns: 11.30
Verschiebung des
Kochendes: 13.30

Der Garvorgang beginnt nach 1
Stunde und 30 Minuten und endet nach
2 Stunden.

I T——
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Manueller Modus

Wenn keine Garprogramme einge-
stellt sind, befindet sich der Backofen
im manuellen Modus. In diesem Modus
befindet sich der Ofen im Betriebszu-
stand.

Dricken Sie den Griff und halten Sie
ihn gedruckt, bis ein Tonsignal ertont.
Gleichzeitig wird in den manuellen Mo-
dus gewechselt.

Wenn der manuelle Garmodus akti-
viert ist, werden alle zuvor eingestell-
ten Garprogramme geldscht.

Der Ofen in diesem Modus kann
nach Bedarf verwendet werden. Wenn
der Backofen nicht benutzt wird, muss
der Betriebsartenschalter auf OFF ste-
hen. In diesem Modus sind alle Anzei-
gen aus.

Deaktivieren Sie den Piepser

Wenn die voreingestellte Garzeit en-
det oder die voreingestellte Signalton-
zeit eintritt, ertont der Summer.

Driicken Sie den Knopf, um den
Piepton auszuschalten. Wenn der Knopf
nicht innerhalb von 1 Minute gedriickt
wird, wird der Ton automatisch stumm-
geschaltet.

DEUTSCH

Abbrechen des Tonsignals oder
der eingestellten Garzeit

Halten Sie den Knopf etwa 3 Sekun-
den lang gedrickt, um den Piepton zu
unterdriicken. Die Stunden- und Minu-
tenzeiger zeigen die aktuelle Uhrzeit an.

Elektrische eigenschaften

Stromversorgungsparameter:
230V AC Strom 50/60 Hz

Maximale Betriebstemperatur:
105 ° C.

Standby-Stromverbrauch:
<0,5 W.

Im Falle eines Stromausfalls

Bei Stromausfall wird der Backofen
sofort ausgeschaltet.

Wenn die Stromversorgung wieder
hergestellt ist, blinkt die Stundenan-
zeige. In diesem Fall muss die aktuelle
Uhrzeit erneut eingestellt werden.

Wenn das Tonsignal vor dem Strom-
ausfall eingestellt wurde, wird die
entsprechende Einstellung nach Wie-
derherstellung der Stromversorgung
zuruckgesetzt.

HINWEIS. Bei einem kurzfristigen
Stromausfall (nicht langer als ca. 1 Mi-
nute und 30 Sekunden) behilt der Ofen
seinen aktuellen Zustand bei. Wenn die
Stromversorgung wiederhergestellt ist,
lauft der Ofen an der Stelle weiter, an
der er gestoppt wurde.

e S —
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A

Backofen mit 9 kochmodi

I:I Traditionelle Heizung.

Wird verwendet, um Kuchen, Kekse
und andere Backwaren aus dem Teig
herzustellen.

Traditionelle Heizung mit

Ventilatorr

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Ventilators wird
die erwarmte Luft gleichmafig im Ofen
verteilt.

|Z| Grill und unteres
Heizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Gar-
vorgang schnell abschlieBen kdnnen,
sowie vom Grill, der flr Knusprigkeit
sorgt. Dieser Modus ist ideal fur Braten.
Dariiber hinaus kann der Ofen schnell
auf die gewlinschte Temperatur vorge-
heizt werden.

[T] Maxi-Grill.

In diesem Modus wird das gesam-
te Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkurzt die Garzeit lhres Ge-
schirrs erheblich.

TECHNISCHER PASS PASSPORT

Elektrische backofen

BESCHREIBUNG DER KOCHMODI

Maxi-Grill mit Ventilator.

Sie konnen grofRe Fleischstlicke
innen gleichmafiig braten und gleich-
zeitig auRen eine knusprige Kruste
erzeugen. Legen Sie den Rost auf das
Backblech und dann ein Stlck Fleisch
auf den Rost. Saft aus Fleisch und Fett
flief3t in ein Backblech.

Turbomodus.

Dank des Lufters wird die vom
Ringheizelement an der Ruckwand
kommende Warme gleichmafiig im
Ofen verteilt. Auf diese Weise konnen
Sie  mehrere Gerichte gleichzeitig
auf verschiedenen Ebenen im Ofen
zubereiten. Darlber hinaus konnen
Sie diesen Modus zum Auftauen
von  Lebensmitteln  wie  Fleisch
verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf ) (Nullstellung
des Torusprogramms).

I;IUnteres Heizelement.

Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich
fur die Zubereitung einer Vielzahl von
Gerichten, einschliefslich Geback.
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Unteres Heizelement mit
Liifter.

In diesem Modus verteilt sich die
Warme des unteren Heizelements
gleichmafig Uber den gesamten
Bereich des Ofens. Aus diesem Grund
ist dieser Modus ideal zum Backen
von Kuchen mit Marmelade oder mit
verschiedenen Fruchtftllungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

[ Grin

Der Modus ist praktisch fir die
Zubereitung von Gerichten mit
einer knusprigen Kruste. Perfekt fur
die Zubereitung von Steaks, Fisch,
Rippchen und Toast.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi wird durch das Licht der
Anzeigelampe erinnert.

DEUTSCH
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A TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Die Tabellen mit Empfehlungen flr die Zubereitung enthalten Daten zum
verwendeten Temperaturbereich und zur ungefdahren Dauer der Zubereitung
verschiedener Produkte. Der Kochmodus hangt vom Modell ab. Um das Ergebnis zu
verbessern, empfehlen wir, den Ofen vorzuheizen (EZl oder [®l). Die Verwendung
der Heizungssteuerungsanzeige erlischt. Nach Ablauf der Vorheizzeit erlischt die
Heizungsanzeige.

Vorspeisen Gewicht BackP !ech Kochmodus Tempoeratur, Dager Behéiltgr/
position C (min) Geschirr
Gebackener 0.35 1 =l 180-200 | 45-50 Shallow
Reis 170-190 35.40 Backform
Gebackene s 3 =l 170-190 45-50 Backbloch
Pasteten ’ ackbtec
2 160-180 | 30-35
Gemiise 1 5 =l 190-210 | 35-40 Shallow
kuchen kuchen | 170-190 | 30-35 | Backform
190-210 55-60
.. Shallow
Gemusetorte 1,5 2 170-190 45-50 Backform

170-190 50-55

180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech

EHENEHE

180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Rost
2 170-190 | 15-20
. ) =l 180-200 | 45-50
(Bg:llache mit 15 2 Backform
9 160-180 | 45-50
Cefiillte 07 3 =l 170-190 | 10-15 ackbloch
Tomaten ’ ackblec
2 160-180 | 10-15

|
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TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Backblech Temperatur, Dauer Behilter/

Fisch Gewicht position Kochmodus oC (min) Geschirr

=l 180-200 30-35
Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 | 25-30

= 190-210 | 25-30
1 3 Backblech
180-200 | 25-30

Salzige
Meerbrasse

=l 190-210 | 30-35
Fisch im Teig 1 2 Backform
180-200 | 30-35

=l 170-190 15-20
Seezunge 1 3 Backblech
160-180 | 10-15

=l 190-210 20-25
Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 | 15-20

=l 190-210 25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 20-25 Backblech

180-200 | 20-25

=l 180-200 20-25
. 1 3 Backblech
Papier

170-190 | 15-20

Lachs in gedltem

=l 190-210 20-25
Forelle 1 2 Backblech
180-200 | 15-20

e e —
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TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Fleisch Gewicht Back_b !ech Kochmodus Tem[teratur, Dal‘Jer Behéltgr/
position C (min) Geschirr
=l 190-210 | 75-85
Milchschwein 2 3 170-190 | 65-75 | Backblech
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65
Kaninchen 1,5 3 160-180 | 45-50 | Backblech
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55
Lammfleisch 1,5 3 170-190 | 45-50 | Backblech
180-200 | 50-55
=l 170-190 35-40
Schinken,
<chulter 1,5 3 160-180 | 30-35 Backform
170-190 30-35
=l 170-190 | 40-45
Gesalzene
Schweinelende 1 3 160-180 | 30-35 | Backblech
170-190 | 30-35
=l 190-210 | 50-55
Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 35-40
Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 | 30-35

|
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TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Cupcakes, Kuchen Gewicht Back_b!ech Kochmodus Tempoeratur, Dat_ler Behéilt.er/
und Desserts position C (min) Geschirr
=l 170-190 35-40 Backform
Biskuitkuchen 0,5 2 Auflaufform
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 10-15
Offener 1 I:I 160'170 60'65
0,5 Brotform
Obstkuchen (Flan) 2 160-170 55-60
=l 160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 15-20
Vol au vent =l 170-190 15-20
. . - 0,25 3 Backblech
(Blatterteiggeback) 170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 | 25-30
=l 180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 | 30-35
=l 170-190 15-20
gebackene 0,5 3 Backform
ananen 170-190 10-15
=l 180-200 20-25
Puffs 0,25 2 Backblech
170-190 20-25
Kuchen mit Rosinen =l 170-190 60-65 Cupcake
und kandierten 0,5 2 Auflaufform
Friichten 160-180 | 50-55
=l 170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
160-180 | 45-50
=l 180-200 | 45-50 | Késekuchen-
Kdsekuchen 1 2 Backgeschirr
170-190 35-40

e
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& REINIGUNG UND WARTUNG

Achtung!

Vor Reinigungs- oder Wartungsar-
beiten muss das Gerat von der Strom-
versorgung getrennt werden.

Ofenkammer reinigen

< Das Innere des Ofens muss von
Lebensmitteln und Fett gereinigt wer-
den, die sich ansammeln und Rauch
oder Geriiche sowie Flecken verursa-
chen konnen.

2 Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abkuhlen des Ofens gereinigt. Zu die-
sem Zweck werden Nylonbursten oder
-schwamme und warmes Seifenwasser
verwendet. Spezielle Ofenreiniger soll-
ten nur auf emaillierten Oberflachen
und nur gemaf? den Anforderungen der
Anweisungen des Herstellers verwen-
det werden.

Achtung!

Reinigen Sie das Innere des Ofens
nicht mit Wasserdampf oder Hoch-
druckwasserstrahlen. Verwenden Sie
keine Metallschwamme oder andere
Materialien, die den Zahnschmelz zer-
kratzen konnten.

2 Viele Modelle sind mit einem
katalytischen Selbstreinigungssystem
ausgestattet. Dieses System gewahr-
leistet die Entfernung kleiner Fettabla-
gerungen beim Kochen bei hohen Tem-
peraturen.

2 Wenn nach dem Kochen Spuren
von Fett vorhanden sind, konnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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auf 200 °C erhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet bleibt.

Verwendung des Klappgrills
(je nach Modell)

So reinigen Sie die Oberseite des
Ofens:

> Warten Sie, bis der Ofen abge-
kihlt ist.

> Drehen Sie die Schraube (A) und
senken Sie das Grillheizelement so tief
wie moglich ab.

> Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und bringen Sie das Grillheize-
lement wieder in seine urspringliche
Position.

Reinigung der

Katalysatorplatten

je nach Modell

Wenn Speisereste nach der norma-
len Reinigung nicht entfernt werden,
mussen Sie:

1. Entfernen Sie die Paneele,
tauchen Sie sie in Wasser und warten
Sie, bis die Essensreste weich sind.

2.  Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
sauberem Wasser ab.

v F——

(%Wem:éa(y



TECHNISCHER PASS DEUTSCH
-

Elektrische backofen

3. Trocknen Sie die Platten und
installieren Sie sie im Ofen.

4. Schalten Sie den Ofen eine
Stunde lang bei 200 ° Cein.

Achtung!

Herkémmliche Reinigungsmittel
oder Schleifpulver dirfen die Oberfla-
chen von katalytischen Platten nicht

reinigen.
Anweisungen zum Entfernen 4 YTOGbI CHSTb 33/IHIOI0 NaHEb, Bbl-
von Haltern und Paneelen KPYTUTE BMHT C NJ0CKOM ronioekoli (D).

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
in der Ofenkammer.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3.  Entfernen Sie die Schraube
(©) und entfernen Sie die flachen
katalytischen Platten.

5. In umgekehrter Reihenfolge
zusammenbauen.

Achtung!

Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-
boten, den Ofen ohne die Lufterabde-

ckung an der Rickseite einzuschalten.
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Aufden und Zubehor reinigen

Verwenden Sie eine warme Seifen-
l6sung oder ein mildes Reinigungsmit-
tel, um die Aufdenseite und das Zubehor
des Ofens zu reinigen.

Achtung!

Verwenden Sie keine Metallschwam-
me oder Schleifpulver, da diese die
Emailbeschichtung beschddigen kon-
nen. Bei der Reinigung von Edelstahl-
oberflachen ist besonders darauf zu
achten, dass nur Schwamme oder Stoffe
verwendet werden, die die Oberflache
nicht zerkratzen. Versuchen Sie beim
Reinigen der Aufienseite des Ofens
nicht, die Bedienknopfe zu entfernen, da
Dazu mussen Sie zuerst den Backofen
aus dem Mobelschrank nehmen.

Hintergrundbeleuchtung des
Ofens ersetzen.

Achtung!

Bevor Sie mit dem Austausch der
Lampe fortfahren, muss der Ofen zuerst
von der Stromversorgung getrennt wer-
den.

9 Schrauben Sie den Diffusor vom
Lampenhalter ab.

2 Ersetzen Sie die Lampe und set-
zen Sie den Diffusor.

Die Ersatzlampe muss einer Hitze
von bis zu 300 °C standhalten. Die Lam-
pe kann bei der Serviceabteilung ge-
kauft werden.

Elektrische backofen

Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Dazu mussen Sie:

1. Offnen Sie die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips
vollstandig oder stecken Sie die kleinen
Stifte in die Locher (E).

3. Schliefsen Sie die Tur und set-
zen Sie sie in die beiden Clips ein.

N ———

Halten Sie die Tur mit beiden Han-
den an den Seiten, ziehen Sie sie in lhre
Richtung und entfernen Sie sie voll-
standig aus den Scharnieren (F).

I T T—
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Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig - nach dem
Entfernen des Glases schlieit sich die
Ofentdir.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Ofentlr von innen.

5.Setzen Sie das Glas in die Fiihrun-
gen oben an der Ofentlr ein. (B).

Fihren Sie zum Installieren der Tur
die angegebenen Vorgange in umge-
kehrter Reihenfolge aus.

4.  Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Ofentlr mit einem Schraubendreher die
Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen 6. Drehe das Glas zur Tur (Q).
Sie die Scharniere (F), nachdem der 7. Dricken Sie mit beiden Handen

Mechanismus teilweise gesffnet wurde.  auf die beiden inneren Halter (D),
Befolgen Sie die Schritte in wahrend Sie auf das Glas in Richtung

umgekehrter Reihenfolge, um die Tur (E) driicken. In diesem Fall wird das

Abdeckung wieder anzubringen. Glas wieder in der Tur verriegelt.

Tiir mit gro3em Glas reinigen.

Anweisungen zum Entfernen / A W= ;’®
Installieren des Innenglases s

1. Offnen Sie die Ofentiir. '

2. Ziehen Sie am Glas, wahrend
Sie den Boden festhalten (A).

3. Das innere Glas ist jetzt frei.
Entfernen Sie es.
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FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht

Uberpriifen Sie den elektrischen An-
schluss. Uberpriifen Sie den Zustand der
Sicherungen und des Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher, dass sich der Ti-
mer im manuellen oder programmier-
ten Modus befindet.

Uberpriifen Sie die Position der Mo-
dus- und Temperaturschalter.

Die Ofenlampe geht nicht an.

Ersetzen Sie die Lampe.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemafR den Anforderungen der Bedie-
nungsanleitung durchgefihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet
nicht

Stellen Sie die gewiinschte Tempe-
ratur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Ofen auf die angegebene Betriebs-
temperatur aufgeheizt wird.

Leichter Rauch wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten nor-
mal. Reinigen Sie den Ofen regelmafig.
Reduzieren Sie die Menge an Ol oder
Fett, die der Pfanne hinzugefiigt wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen,
die die in den Tabellen fur die Kochmo-
di angegebenen Werte Uberschreiten.

Schlechtes Garen im Ofen

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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Beachten Sie die Informationen in
den Ofentischen.

Hinweis

Wenn das Problem nach dem
Ausfiihren der oben genannten Schritte
weiterhin behoben ist, wenden Sie sich

an den technischen Support und das
Servicecenter.

TECHNISCHE
INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie die auf-
getretene Fehlfunktion. Die folgenden
Daten missen gemeldet werden:

1.  Seriennummer (S-Nr.)

2.  Modell des Gerats (Modell)

Diese Daten sind auf dem Typen-
schild angegeben, das sich am Boden
des Ofens befindet und beim Offnen der
Tur sichtbar ist.

C € Das von lhnen gekaufte Gerat
entspricht den europdischen Richtli-
nien fir die elektrische Sicherheit von
Materialien (73/23 / CEE) und die elekt-
romagnetische Vertraglichkeit (89/336/
CEE).

Die spanische Vereinigung fiir Stan-
dards und Zertifizierungen (AENOR) be-
stdtigt die Eignung des Gerats zur Aus-
filhrung dieser Funktionen sowie die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett an-
gegebenenDatenmitelektrischenDaten.

Y E—
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& INSTALLATION

Die Informationen in  diesem
Abschnitt richten sich nur an qualifizierte
Spezialisten, die an der Installation

von Geraten beteiligt sind und
uber die erforderlichen Kenntnisse
und Erfahrungen verfugen, um die

Montage und den Anschluss an das
Stromversorgungsnetz  durchzufihren.
Wenn Sie den Ofen selbst installieren,
Ubernimmt  der  Hersteller  keine
Verantwortung flr mogliche Schaden.

Vor der Installation.
Bemerkungen

2 Ziehen Sie zum Auspacken des
Ofens an der Lasche am Boden der
Schachtel. Wenn Sie den Ofen bewegen,
sollten Sie ihn nur an den Seitengriffen
halten. Es ist nicht gestattet, den Ofen
zu tragen, indem Sie ihn am Turgriff
halten.

2 Im  Mobelset sollte freier
Platz gemaf® den in der Abbildung
angegebenen Abmessungen

bereitgestellt werden. Die Mindesttiefe
sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

9 Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Ruckseite
des Mobelsets, die in den technischen
Zeichnungen als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen, Rohre, Muffen
usw.) aufweisen (siehe Seite 30).

O Der zur Befestigung  der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85 °C
standhalten.

DEUTSCH

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Anforderungen an Normen und
Regeln

Uberpriifen Sie vor dem Anschlieen
Folgendes:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz des Netzteils mit den
auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung der
elektrischen Installation mit der auf dem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

2 Das Anschlussdiagramm ist in
den folgenden Abbildungen dargestellt.

2 Beim Anschlielen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Regeln entspricht.

2 Der Anschluss an das Stromnetz
muss mit  einem mehrpoligen
Schalter erfolgen, dessen Grofie dem
verbrauchten Strom entspricht. Der
Abstand zwischen den Kontakten muss
mindestens 3 mm betragen, um eine
zuverlassige Trennung im Notfall sowie
vor dem Reinigen oder Ersetzen der
Lampe zu gewahrleisten. In diesem
Fall darf dieser Schalter unter keinen
Umstanden den Erdungsleiter trennen.
Stellen Sie nach dem Anschliefien an
die Stromversorgung sicher, dass alle
elektrischen Komponenten im Ofen
normal funktionieren.

S S —
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400V 2N~ 400V 3N~
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Ofeninstallation

Fir alle Ofen nach dem Anschluss an das Stromnetz:

1. Setzen Sie den Ofen in das Mobelset ein und achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt ist oder die Oberseite des Ofens beriihrt.

2. Befestigen Sie den Ofen mit den 4 im Lieferumfang enthaltenen Schrauben
im Mobelset. In die Locher, die bei gedffneter Ofentlr sichtbar sind, sollten Schrauben
eingesetzt werden.

3. Stellen Sie sicher, dass der Ofenschrank nicht mit den Seitenwanden des
Mdbelsets in Kontakt steht und der Abstand mindestens 2 mm betrdgt.

TECHNISCHE ZEICHNUNG
550/’ 20mm.

490,

575 ~_
95 4
L
0~




TECHNISCHER PASS DEUTSCH

Elektrische backofen

TABELLE MIT SERIENNUMMER:
*Monat: 1 Zahl

SCXX fXXXX
5-stellige Seriennummer

\L **Tag 1 Zahl

Jahr 2 Zahlen
* Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Sequenz fort. (Oktober: A, November: B,

Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Sequenz fort (siehe Tabelle unten).

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T
Hersteller:

SIMECO HEAT EQUIPMENTS UND FORMINDUSTRIE INC.
AEGEAN FREE ZONE Akcay Cad.NO:144/1, Gaziemir, [zmir, Turkei

Autorisierte Person / Importeur:

GmbH «MG Ruslands,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4 Butakovo Str., 4

Der Hersteller behiilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.

N —
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A BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE FIRST
TIME

Carefully read this Instruction
Manual to achieve the best results from
your oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

2 Remove all the
material, including the
plastic, if included.

2 Select the [Zl or [] function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

2 To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

> After cooling, clean the oven and
the accessories.

During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen
should therefore be well ventilated.

packaging
protective

Ecological Packaging

The packaging materials are
completely recyclable and can be used
again. Check with your local authority
on the regulations for disposing of this
material.

CAUTION i

The symbol === on the product
or on its packaging indicates that
this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

electronic equipment. By ensuring this
product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, wich could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. Please contact your
local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product

Important Safety Instructions

Electrical Safety

2 Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

> Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

9 Do not allow children to
approach the oven while it is in use, as
high temperatures can be reached.

9 During the catalytic self-
cleaning process, which is carried out at
a high temperature, the outer surfaces
may become hotter than normal and
children should be kept away from the
oven.

2 Most models have a door
temperature of below 60°C. If your
oven has a higher temperature, you can
obtain a special door from the Technical
Service Department that will stabilise
the door temperature. Refer to the
features list.

Iy —
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Oven Safety in Use

2 The manufacturer will not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is
installed within kitchen units.

S Do not store oils, fats or
inflammable materials inside the oven,
as it could be dangerous if the oven is
switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could
affect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray
or rack supplied onto the side guides
inside the oven. The trays and racks are
fitted with a system to facilitate partial
extraction and make handling easier.

2 Do not put containers or food on
the floor of the oven. Always use the
trays and grids.

2 Do not spill water on the floor
of the oven while it is working as this
could damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce
electricity consumption.

o Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door
to allow ventilation and odours to
escape from inside.

9 In recipes with a high liquid
content, it is normal for condensation to
form on the oven door.

ENGLISH

"% WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating elements
should be avoided.

Children under 8 years of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge;
as long as control is ensured or
information is provided regarding the
dangers. Children should not tamper
with the device. Cleaning and user
maintenance should not be carried out
by children without supervision.

The device is hot during use.
Touching the heating elements inside
the oven should be avoided.

"% WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.

Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays:

% WARNING
To avoid electric shock, ensure

that the device circuit is open before
changing the lamp.

I 7 ——
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1 Control Panel 9 Air Outlet

2 Oven Seal 10 Fixing to Unit

3 Gri il Element 11 Gri il Screen

4 Chrome Support 12 Smoke Outlet

5 Grid 13 Light

6 Tray 14 Back Wall Panel
7 Hinge 15 Fan

8 Door

%]
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1. Operating mode switcher

2.Analog timer

3. Heating indicator. It lights up until the set temperature will
be reached

4. Temperature switcher

E— - —
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A

TIMER

Device control

The device can be controlled by the
push knob. The push knob can be used
for;

S Push ( Setting confirmation and
Menu switching ),

9 Push and hold ( Switching to
manual mode ),

2 Turn right ( Clock, alarm, cooking
settings ),

< Turn left ( Clock, alarm, cooking
settings ).

Power Up

Upon power up, the clock led flashes.

In this mode oven is inoperative.

Pushing the knob for about 3
seconds activates manual mode, the
clock led will turn off. Device will be in
stand-by mode.

ENGLISH

Time Of Day Setting

Push the knob until the clock symbol
flashes to enter clock adjustment. Clock

setting is only allowed when no
alarm or cooking is adjusted.

The clock can be set by turning the
knob right or left. The last set clock will
be the current clock.

Alarm Setting

Push the knob until the ring symbol
flashes to enter alarm setting.

Alarm can be set by turning the knob
right or left.

After adjustment the knob needs
to be pushed to activate alarm. At this
menu if the knob is not being turned

Weﬁsée{y
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along 10 seconds, device switches to the
standby mode and alarm is cancelled.

On main screen, ring symbol will be
on if alarm is set.

Push and release the knob to see the
remaining time for alarm to end. Second

hand and minute hand will show the
set alarm time for a period of 2 seconds
and then will show the current time
again.

Push the knob for about 2 seconds
to cancel the set alarm.

Maximum alarm time is 3 hours.

Minimum alarm time is 2 minutes.

Timed Start Cooking Setting

Push and release the knob until the
start symbol flashes to enter timed start
cooking setting.

Cooking start time can be set by
turning the knob right or left.

At this menu if the knob is not
being turned along 10 seconds, device
switches to standby mode and alarm is
cancelled.

Cooking end time must also be set
after setting the cooking start time,

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

otherwise cooking start time will be
cancelled.

Maximum timed start cooking time
is current time + 12 hours.

Minimum timed start cooking time
is current time + 2 minutes.

Timed End Cooking Setting

Push and leave the knob until the
stop symbol flashses to enter timed end

cooking setting.

Cooking end time can be set by
turning the knob right or left.

After adjustment the knob needs
to be pushed to activate automatic

cooking. At

this menu if the knob is not being
turned along 10 seconds, device
switches to

standby mode and alarm is cancelled.

At this mode user sets the time when
cooking is going to finish.

Maximum timed end cooking time is
current time + 15 hours.

Minimum timed end cooking time is
current time + 2 minutes.

- V —
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Delayed Cooking Setting

This cooking mode is used to start
cooking after a certain time and stop on
set end time.

To set a delayed cooking both
cooking start time and cooking end
time must be adjusted.

For example:

Current Time :10.00
Timed - Duration
Cooking :11.30
Timed - Duration
End Cooking :13.30

Cooking will start 1 hour and 30
minutes later and will stop 2 hours after
it.

Manual Mod

ENGLISH

If there is no set cooking program,
the oven is in manual mode. In this
mode oven is operative.

Push the knob until buzzer sound is
heard to enter manual mode.

When manuel cooking mode is
active, any previous cooking program
will be canceled.

The oven is operative in this mode.
Function selector must be set OFF if the

oven will not be used.

In this mode all leds are off.

Cancelling the Buzzer
Sound

When the set cooking time or alarm
time is finished the buzzer sound will
be heard.

Push the knob to cancel the buzzer
sound. If the knob is not pushed along 1

minutes the buzzer sound will be
canceled automatically.

Cancelling the Alarm or Cooking

Time

Push the knob about 3 seconds to
cancel the adjusted alarm. Minute hand
and second hand will show the current
time.
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Electrical specifications

Supply Voltage:
230 VAC, 50 / 60 Hz

Maximum Operating Temp. :
105°C

Stand-By Power Consumption:
<05WwW

In case mains power loss

If mains power loss occurs, the oven
will be disabled immediately.

Upon power up, clock symbol flashes.
The clock needs to be set.

If alarm time is set before the power
loss, after power up alarm setting will
be reset.

NOTE : In case instant mains power
loss ( about 1 minutes and 30 seconds ),
the oven will save its state. After power
is back, oven will continue operating
from its last position.
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A OVENS WITH 9 COOKING MODES.
I:I Regular heating - is used for making cakes, biscuits and other bakery.

Regular heating with fan - is used to make a roast and cakes. The fan
spreads the heating evenly inside the oven..

IZI Grill and base heating - base heating allows quickly finish the cooking, as
well as grill guarantees crispy crust. It is perfect for making a roast or can be used
for oven pre-heating to needed temperature.

Ifl Maxi-grill - all the grill heating elements are used. High power capacity
reduces the time of cooking.

Maxi-grill with fan - allows to roast evenly big pieces of meat from within
and at the same time with crispy crust. If you put a grill grid on a baking tray and
then a piece of meat on the grill grid - meat grease and juice will be going to the
baking tray.

Turbo mode - due to fan the heating from circular rear element is spread
evenly inside the oven. It allows to cook several dishes at the same time at different
levels in the oven. Besides this mode can be used for defrosting (meat, for example).
For this function turn the temperature knob to the “0” position (zero position)

I;I Base heating - heating is only by the lower heating element. This mode can
be used for different dishes as well as bakery.

Base heating with fan - heating by the lower heating element is spread
evenly inside the oven. That is why this mode is perfect for cakes with jam or with
other fruit fillings.

NB - warm up the oven before cooking.

EI Grill - is used for cooking with crispy crust. It is perfect for steaks, fish, rib
roast or toasts.

While using one of the oven cooking modes the indicator light will be on.

e ——
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A COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function IZ1 or [@]. The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

TECHNICAL PASSPORT
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. Tray . Temperat., Time,
STARTERS Weight Position Cooking oC m Receptacle
=l 180-200 | 45-50
Baked rice 0,35 1 oi*;‘;‘]“d"i‘;"h
170-190 | 35-40
3 =l 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
=l 19a210 35-40 Shallow
Vegetable Pastry 1 2 dish
170-190 | 30-35
=l 190-210 | 55-60
Vegetable Pie 1,5 2 170-190 | 45-50 Shdailslﬁw
170-190 50-55
=l 180-200 | 60-65
Baked potatoes 1 3 Tray
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
=l 180-200 | 45-50 Ouiche
Quiche 1,5 2 Mould
160-180 | 45-50 ou
3 =l 170-190 | 10-15
Stuffed tomatoes 0,75 Tray
2 160-180 | 10-15

|
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Electric oven

COOKING TABLES

Tray Cooking | Temperat., Time,

FISH Weight Positior Mode °C m

Receptacle

=l 180-200 30-35
Red Bream 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30

=l 190-210 25-30
Salted Dorado 1 3 Tray
180-200 | 25-30

=l 190-210 30-35
Casserole

dish

Fish Pastry 1 2
180-200 30-35

=l 170-190 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 10-15

=l 190-210 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20

=l 190-210 25-30

Hake 1,5 3 180-200 20-25 Tray

180-200 | 20-25

= 180-200 | 20-25
1 3 Tray
170-190 | 15-20

Salmon in
greased paper

=l 190-210 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20

1 —
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

COOKING TABLES
MEAT Weight Po.l;ri:i‘;n Cooking Tem!,’g'at" Tiﬁe’ Receptacle
=l 190-210 | 75-85
Suckling Pig 2 3 170-190 65-75 Tray
180-200 80-85
=l 180-200 | 60-65
Rabbit 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55
Lamb 1,5 3 170-190 | 45-50 Tray
180-200 50-55
=l 170-190 35-40
Joint of Meat 1,5 3 160-180 | 30-35 Casdsi‘;[]‘“e
170-190 30-35
=l 170-190 40-45
Salted Pork Loin 1 3 160-180 30-35 Tray
170-190 | 30-35
=l 190-210 50-55
Chicken 1,5 3 Tray
170-190 45-50
=l 190-210 | 35-40
Roast-beef 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Fillet Steak Pastry 1 3 Tray
160-180 | 30-35

|
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Electric oven
COOKING TABLES
CAKES AND . Tray . Temperat., Time,
DESSERTS Weight Position Cooking oc m Receptacle
=l 170-190 35-40
Sponge Cake 0,5 2 Cake Mould
160-180 | 30-35
=l 170-190 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 | 10-15
1 =l 160-170 60-65 Bread
Flan 0,5 Mould
2 160-170 | 55-60 ou
=l 160-180 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
=l 170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Tray
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cup Cakes 0,5 2 Tray
150-170 | 25-30
=l 180-200 35-40
Baked Apples 1 3 Tray
170-190 30-35
=l 170-190 15-20
Baked bananas 0,5 3 CasdgeLole
170-190 | 10-15 1S
Puff-pastry 0.5 ) =l 180-200 20-25 .
biscuits ’ ray
170-190 | 20-25
=l 170-190 60-65
Plum-Cake 0,5 2 Cake Mould
160-180 50-55
=l 170-190 50-55
Apple Pie 1 2 Tray
160-180 | 45-50
=l 180-200 45-50
Cheesecake 1 2 Chrslesclzke
170-190 | 35-40 ou

|
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& CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution

Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the
Oven

2 The inside of the oven should
be cleaned to remove food and
grease deposits, which can give off
smoke or odours and cause stains to
appear.

2 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor
of the oven) use a nylon brushe or
sponge with warm soapy water. If
using special oven cleaning products,
use only on enamelled surfaces
and follow the manufacturer’s
instructions.

Caution

Do not clean the inside of your
oven with a steam or pressurised
water jet. Do not use either metallic
scouring pads or any material that
could scratch the enamel.

2 Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning).
This system eliminates small
grease residues during cooking at
high temperatures.

9 If grease residues remain
after cooking, these can be
eliminated by operating the oven
empty at 200°C for one hour.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

Use of the Fold-down Grill
(Depending on Model)
To clean the upper part of the oven,

< Wait until the oven is cold.
2 Turn the screw (A) and lower the

grill element as far as possible.

2 Clean the upper part of the oven

and return the grill element to its
original position.

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model
If any food deposits remain after

normal cleaning then:

1.

products or

Remove the panels and leave
them to soak as long as necessary
to soften the food deposits.

Wipe the panels with a sponge
and clean water.

Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
abrasive powders on

catalytic panels.

E— T
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Electric oven
Instructions for Removing the 4. To disassemble the back panel,
Supports and Panels. remove the Flat screw (D).

1. Remove the accessories from
inside the oven.

2. Ease out the supports (B), re-
leasing them from the bolt (C)

3. Undo the bolt (C), which
releases the flat catalytic panels.

5.  Proceed in reverse order to re-
assemble.

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior
and Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
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steel surfaces, proceed with care and
only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure
that the oven is disconnected from the
power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

9 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be
temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1.  Open the door fully.

2. Completely turn the two clips
or insert small pins into the holes (E)

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

3. Close the door until it inserts
into the two clips.

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

—]

X
To re-assemble the door, proceed in
reverse order.

4, For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven is
open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats, as the
mechanism is opened partially.

Follow the reverse row to install the cover.

T —
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Electric oven

ENGLISH

Cleaning of the door including a A TROUBLE SHOOTING

big glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

Disassembly/

Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4.Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

it gan e e
xye

=

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the
oven is working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are
not achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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TECHNICAL INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

C € The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and electromagnetic compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

A INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.
If you install the oven vyourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the
tab located on the lower part of the
box and to move it, hold by the lateral
handles and never by the oven door
handle.

2 Anicheisrequired in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14)..

2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical Connection. Legal

Requirements

The installer must check that:

< The voltage and cycles of the mains
supply correspond to that indicated on the
rating plate.

< The electrical installation can stand
the maximum power indicated on the rating
plate.

2 The connection diagram is shown in
the following figure.

o The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

<o The connection must be carried out
with an omnipolar switch, of an adequate
size for the current drawn. There must be
a minimum aperture between contacts of
3 mm to enable disconnection in the case
of emergency, cleaning or bulb exchange.
Under no circumstances must the earth wire
pass through this switch.

After connecting the electricity, check that
all the electrical parts of the oven are working.

I Y—
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Electric oven
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Installing the Oven
For all ovens and after carrying out the electrical connection,
1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable,and not to put

it on the upper part of the oven.

2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that can be seen
when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and that there is
at least 2 mm separating the neighbouring units.

TECHNICAL DRAWINGS
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Electric oven

SERIAL NUMBER CHART:
*Month: 1 Digit

SCXX fXXXX
Serial Number 5 digit

l **Day 1 Digit

Year 2 Digit
* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)
** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Day | Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T
Manufacturers:

SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI AS.
EGE SERBEST BOLGESI Akgay Cad.NO:144/1, Gaziemir,lzmir,Turkey

Importers:

LLC «2m-[xun Pyccnana», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.

E— —
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PYCCKUN

A NMEPEL NEPBbIM
UCNoib30BAHMEM MPUBOPA

BHMMaTeNnbHO M3yunTe AAHHYK WH-
CTPYKLMIO — 3TO No3BoauT Bam obecne-
UUTb MAKCUManbHYK 3(OPEKTUBHOCTb
NPy UCNOb30BaHMM ByX0BOro wKada.

Mocne nsrotoBneHns u cbopkun npwm-
6opa Ha ero feTansx MoryT COXpaHaTbCs
OCTaTKM CMasku U Apyrux BellecTs. YTo-
6bl yAanuTb NOCTOPOHHME BELLECTBA, Bbl-
NONHWUTe CnepyoLime AeNCTBUS:

S T[onHocTblo ocBoboauTe Mpu-
60p OT BCero ynakoBOYHOro Matepuana,
BKJIHOYAs 3aLUMTHbIE NAACTMKOBbIE AeTa-
M (MpU HaNUUUKM).

> Bblbepute pexwum [l nnm ,
yctaHosuTte Temnepatypy 2000C u Bknto-
yuTe ero Ha oAuH vac. [ins nonyyeHus
noapo6HoM MHPOPMALIMM 03HAKOMbBTECH
C NPWBEAEHHBIM B LAHHOM WHCTPYKLMM
OMUCAHWEM PEXMMOB.

2 Y106bl OXNaAMTb AYXOBOM LKA,
OTKpOWTe ABepLy, NPy 3TOM BKIHOUMUTCS
BEHTMNATOP, KOTOpbIA obecneynT BO3-
[yLIHOE OXNaXAEHWE BHYTPEHHETO Mpo-
CTpaHCTBa.

o T[locne oCTbiBaHWS BbINOAHWTE
YUCTKY [yXOBOro wkada M [OMONHU-
TeNbHbIX MPUHAANEXHOCTEN.

Bo Bpems nepBoro Mcnosib30BaHUS
MOryT BbIAENATbCS MOCTOPOHHME 3ana-
XW U ObIM, NO3TOMY cneayeT obecneuntb
3DDEKTUBHYIO BEHTUNALMIO KYXOHHOIO
noMeLLeHums.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

3KOJIOrMYECKAA YNAKOBKA

[etann ynakoBKM W3roTOBMEHbI M3
MOMHOCTbIO NepepabaTtbiBaeMbix MaTe-
pVanoB, KOTOPbIe [LOMYCKAT NOBTOPHOE
ncnonbsoBaHue. lng nonyvyeHns nHedop-
Mauuu No yTUaM3aumm 3Tux MaTepuanos
obpaTtuTech B MECTHbIE OpraHbl BNACTU.

BHUMAHMUE!

HaHeceHHbI Ha U3e/IMe UM €ro \
YNaKoOBKY CMMBO/I  O3HAYaeT, HTOX
[aHHOE wu3denne He MOXeT OblTb
YTUAN3MPOBAHO BMeCTe C 6bITOBbIMU OT-
xopamu. OTpaboTaBlwmMi CPOK Cnyxobbl
npubop cnepyeT coaTb B COOTBETCTBYHO-
WM MPUEMHDBIA MYHKT, 3aHUMAIOLLMICS
nepepaboTKOW 3NEKTPUYECKOro U 3/eK-
TPOHHOro 060pyA0BaHUA.

ObecneumBas NpaBUbHY YTUAK-
3aUMI0 OAHHOMO M3A4enus, Bbl Nomorae-
Te NpeaoTBPaTMTb BO3MOXHOE BpeaHoe
BO34ENCTBME HA OKPYXAMOLWLYH Cpeay M
300pOBbe Yyenoseka. [1ng nonyyeHus He-
obxonmmor uHdbopmaumm obpatuTecs B
MYHULMNANbHbIE OpPraHbl, CYyX0y yTunm-
3aUMKM ObITOBLIX OTXOA0B MM MarasuH,
B KOTOPOM Bbl Mpuobpenu faHHOe W3-
nenwve.

OCHOBHbIE TPEBOBAHUA
BE3OMACHOCTU

dnekTpuyeckaa 6e30nacHoOCTb

O  PeMOHT [OMKHbl  BbINOMHATL
TONbKO ~ CMeumanuctbl  oULMaNbHOIO
CEPBMCHOrO LLEHTPa M TOMbKO C UCMOSb-
30BaHMEM OPUTMHANbHbIX 3aMacHbIX Ya-
cTelt. BoinonHeHne peMoHTa MHbIMU Nn-

Iy E——
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dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

LLaMKW MOXET NPMUBECTU K MOBPEXAEHUIO
npubopa u HapyweHuto ero paboTbl, a
KpOMe TOro K CO34aHWMK0 OMacCHbIX ANs
BAC CUTyaL M.

S B c1yyae BO3HMKHOBEHUS HeMc-
NPaBHOCTM OTCOEAMHUTE AYXOBOM LKA
OT CETU MUTaHUS.

O6ecneuyeHue 6e3onacHOCTH
neren

2 He paspewaiite petaM noaxo-
OWTb K paboTatoLleMy AyXOBOMY WKady,
TaK KaK €ro 4aCTu MOryT HarpeBaTbCs 40
BbICOKOM TeMnepaTypbl.

> Bo Bpems npouecca katanutuye-
CKOWM CaMOOUYMCTKM, KOTOPbIA OCYLLECT-
BASIETCS NPV  BbICOKOM TemnepaType,
HapyXHble MOBEPXHOCTM MOryT CTaHO-
BUTbCS ropsyee, YeM Npu HOPMaNbHOM
pexxume paboTbl, MO3TOMY B TakUX CNy-
yasx TaKxe He cnegyeT noanyckatb ae-
Ten 61M3KO K AyX0BOMY WKady.

> Y bonblIMHCTBA Moaenen Temne-
paTypa ABepLbl HE HAarpeBaeTcs Bbille
60°C. Ecnu pyxoBoi wkad mmeet 60-
Nee BbICOKYIO TeMMepaTtypy, Bbl MOXETe
npuobpectu B oTAeN1e TEXHUYECKOro 06-
CNY)KMBAHUA CrNeumanbHyo aBepLy, Ko-
Topas obecneunT cTabmununsaumio Temne-
patypbl. CM. nepeyeHb LONOAHUTENbHbIX
KOMMOHEHTOB.

Ob6ecneueHue 6e3onacHOCTH
npu 3KcnayaTauum AyXoBoro
wkada

< KoMnaHWA-u3rotoBuTenb He He-

CeT OTBETCTBEHHOCTWM 3a Jobble Mo-
BPEXAEHMS, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb

PYCCKUWN

B C/ly4ae MCNOoNb30BaHMS AyXOBOrO LUKa-
$a B Lensix, OTIMYHbIX OT ObITOBbIX.

O [yxoBoi wkadp npenHasHayeH
ANS YCTAHOBKM M UCMOMb30BaHUS B CO-
CTaBe KYXOHHOro rapHuTypa.

2 He xpaHuTe BHYTpWM [OyXOBOrO
wkada macna, Xupbl U Opyrue nerko-

BOCM/IAMEHSAOWMECS  MaTepuanbl, Tak
KaK Moc/e ero BKAOYeHMs OHM MOTYT 3a-
ropeTbCs.

2 He onupainTtecb M He caguTechb Ha
OTKPbITYH0 ABEPLY AYXOBOro WkKada, TaK
KaKk OHa MOXeT MOBpPeauTbCs U CO34aTh
ONacCHYy 414 BaC CUTyauMmio.

2 He 3akpbiBaiiTe [HO [OyXOBOro
wkada anomMuHMeBon ¢GONbrom, no-
CKOJMIbKY 3TO MOXET MOB/UATb HA PEXUM
NPUroTOBNEHUS NMULLM U NOBPEAUTb BHY-
TPEHHee 3MaNUMpPOBaHHOE MOKPbITUE Ka-
Mepbl.

O [poTMBeHb WM pelleTka, BXO-
AsliMe B KOMMIEKT MOCTaBKM [yXOBOro
wkada, BCTaBNAOTCS B nasbl OOKOBbIX
HanpaBnSOWMX BHYTPU Kamepbl Wkada.
[pOTUBHU U peLleTKM OCHALLAKTCS cne-
LManbHOM CUCTEMOM, KOTOpas ynpoLiaeT
MX YaCTUYHOE M3BNEYEHUE U TEM CaMbIM
obneryaer WMCNonb3oBaHWE [OyXOBOroO
wkada.

2 He nomeuwaite nocyay unu npo-
[YKTbl HEMNOCPEACTBEHHO Ha AHO OyXO-
Boro wkada. Obsa3atenbHO MCNONb3ynTe
[N 3TOW Lenv NPOTUBHU WU peLUeTKU.

2 He ponyckaiTe nonagaHms BoAbl
Ha OHO KaMepbl paboTatoLLero LyxoBoro

I T —
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wkada, Tak Kak 3T0 MOXET NPMUBECTU K
NoOBpeXAeHUD 3Manu. YTobbl yMeHb-
WWTb noTpebneHne 3neKTPO3Hepruu,
MpyM MCNONb30BaHUM [AYXOBOro LiKada
CTapaiTech Kak MOXHO pexe OTKpbIBaTb
ABepLy.

< [lepepn BbIMOAHEHMEM KaKMX-NiU-
60 onepaumit BHyTpU ropsvero LyxoBoro
wkada HapeBanTe 3alMTHbIE NEPYATKM.

2 Y106bl OXN1AAMTL AYXOBOM LIKAG,
OTKpOMTe ABepLy, NPX 3TOM BKJIOYUTCS
BEHTUNATOpP, KOTOPbIA obecneynT BO3-
[YLIHOE OXNAXAEHNE BHYTPEHHETO Mpo-
CTPaHCTBa.

9 [lpu npurotoBneHun 6naog ¢
BbICOKUM COAEPXKAHWEM XMOKOCTU Ha
ABepLe AyX0BOro Lkada KOHAEHCUpY-
eTCs Bara — 370 HOpMaslbHOE SIB/IEHME.

“* NPEQYNPEXOEHME:

B npouecce pabotbl npubop u ero
4aCTH, K KOTOPbIM BO3MOXHO MPUKOCHO-
BEHMWE, HarpeBatoTCs.

He npukacanTecb K HarpeBaTe/ibHbIM
aneMeHTaMm!

[etn B BO3pacTe A0 8 neT MOryT Ha-
XOAMTbCA PSAAOM C NpuBOpOM, TONbKO
HaxoAsCb NOJ, MOCTOSHHbIM NPUCMOTPOM
B3pPOC/bIX.

[etam B Bo3pacTe 8 net u cTapue u
noasM € QU3MYECKUMMU UK MCUXMYe-
CKMMW HapYLUEHUSMU, UNN HapyLUeHUs-
MW CNyXa, @ TaKKe He UMEeLMUM A0CTa-
TOYHOMO OMbITA M 3HAHWM, pa3peLlaeTcs

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

“cnonb3oBaTb NpMBOp TOABKO NOA Npu-
CMOTPOM M/IM NOC/IE UHCTPYKTUPOBAHMS
0 HanMuMM BO3MOXHbIX OMAcHoCTel. He
paspeluaiTe AeTAM Urpatb C NpUOGOPOM.
[leT MoryT BbINOMHSATb YMCTKY U YXOL
3a NpMbOpOM TONLKO MO, NPUCMOTPOM
B3pOC/IbIX.

Mpubop CTaHOBMTCA roOpsuMM BO
Bpemsa pabotbl. He npukacanTech K Ha-
rpeBaTeNibHbIM  3MeMeHTaM, pacnono-
YXEHHbIM BHYTPM AyxoBoro wkada!

% NPEAYNPEXAEHWE

[locTynHble ans NpUKOCHOBEHMS Ya-
ctv npubopa B npouecce ero paboTbl
MOTYT CM/IbHO HarpeBaTbCs.

He paspewarite ManeHbkum [pe-
TAM NoAxoAuTb 6An3ko K npubopy. [ins
UUCTKM CTEKNSIHHOWM [BepLibl LyXOBOro
wkada He [OMYyCKaeTCcs MCNonb30BaTh
KeCTkue v abpasuBHbIe YUCTSLLME Cpea-
CTBa, @ TaKXe XeCTkMe MeTanimyeckue
CKpebKu, TaK Kak OHM MOTyT nouapanatb
MOBEPXHOCTb M NPUBECTU K €€ NMOBPEeX-
LEeHN0.

CnepyeT nNpaBWAbHO YCTaHaBAMBATb
NPOTUBHWU BHYTPM AYyXOBOTO LWKada.

\is

‘¥ NPEAYNPEXAEHUE

Yto6bl M3bexaTb NMopakeHus 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, Nepes, 3aMeHoM nam-
nbl 0693aTenbHO OTKAUYMTE Npubop OT
3NEeKTPUYECKOM CETW.
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

3119KTP|/|'-|ECKM€ AyXoBble LwiKadbl

1 MaHenb ynpaBneHus 9 BbinyckHoe oTBeEpcTMe ANs BO3-
2 YnnoTHUTenb ABepLbl AyXOBOro AyXa

wkada 10 Kopnyc wkada

3 HarpeBatenbHbili anemMeHT rpunsa 11 Pewetka rpuns

4 XpoMunpoBaHHas onopa 12 OtBepcTue gns oTBOAA UCMape-
5 Pewertka HWW

6 MNpoTtneeHb 13 MNoacBeTka

7 WapHup 14 3apHas naHenb Kopnyca

8 lBepua 15 BeHtunsitop
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1 MNepekntoyaTenb pexxumMoB paboTbl

2 AHanoroBbI Tanmep

3 Unpukatop Harpesa. [opuT A0 Tex Nop, NOKa YCTaHOB/EHHAs
TemnepaTtypa He byaeT JOCTUIHYTa

4 Mepekntoyatens TemnepaTypsl
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PYCCKUN

A TAAMEP

YnpaBneHue npm6opom

YnpaBneHve [aHHbIM  NpubOpoOM
OCYLLEeCTBNSIETCS C MOMOLLBI MOBOPOT-
HO-HaXXMMHOM pyyku ynpasneHus. One-
paLmMu, BbINOMHSEMbIE C MOBOPOTHO-Ha-
XXMMHOW py4yKOM yrnpaBneHus:

O HaxaTtve (NoATBEepXAEHWEe Ha-
CTPOMKM U NepeKoYEHNE MEHID),

S HaxaTue u yaepxkuBaHue (nepe-
KJIOYEHWUE B PYYHOI pexxnMm paboTbl),

> NOBOPOT MO YacoBOW CTpenke
(HacTpoVika 4acoB, BblAayM 3BYKOBOIO
CUrHana, pexxMma npuroToBaeHus),

> NOBOPOT NPOTMB YaCOBOW CTpen-
KU (HACTpOKa 4YacoB, BblAa4YM 3BYKOBOr0O
CUrHana, pexxMma npuroToBaeHMS).

BknwoueHue nutaHua

Mocne BKIOUYEHWUS MUTAHUS HAUYMHA-
€T MUraTb MHAMKATOP YacoB. B 3ToMm pe-
XMMe OyXOBOM WKad HAXOAMUTCS B Hepa-
60o4yeM COCTOSHUMU.

HaxaTtue 1 ypoepxuBaHuWe pyuyku B
TeYeHWe NPUMEpPHO 3 CeKyH aKTUBUPY-
€T PYYHOM PeXnM, UHAMKATOP YaCoB Npw
3TOM racHer. [pubop Ternepb HaXoAWTCS
B PEXMME OXXMAAHUS.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

HacTtpolika Tekyuiero
BpeMeHH

HaxumaTtb pyyky Ao Tex nop,
noka He HayHeT Muratb CMMBON
YyacoB. JTO O3HayaeT, yto npubop
nepeLesn B peXXMM HaCTPOMKK TEKY-
wero BpemMeHu (4acoB). Hactporika
TeKyLLero BpeMeHW (4acoBs) Aony-
CKaeTCcs TONbKO B TOM C/yyae, ec/iu
He 3aZaHa BblAaya 3BYKOBOMO CUI-
Hana WM He YCTaHOB/IEH PEXWUM
MPUrOTOBNEHMS.

Bpemsa MoxeT ObiTb HACTpoO-
€HO BpaLleHMEM PpYUKKU MO UK
NpOTUB 4YacoBOM cTpenku. [lo-
cnefHee 3aaHHoe BpeMs byneT
TEeKYLLUM BpeMEHEM.




NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

3116KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble LwiKadbl

HacTpoiika Bblaaum 38yKoBoro
curHana

HaxumaTb pyuky Ao Tex nop, noka He
HaYHeT MUraTb CMMBOJ/ 3BOHKA. ITO 03-
HauaeT, 4To Npubop nepellen B Pexum
HaCTPOWKM BblAa4M 3BYKOBOIO CUrHana.
Bpems Bbloauu 3BYKOBOrO CWUrHana Mo-
XeT ObITb HACTPOEHO BPALLEHUEM PYUKM
Mo WK NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

lMocne OKOHYAHMSA HACTPOMKMK PYyUKY
cnegyeT HaXaTb elle pas Ans aKTuBa-
LMK 3TOro pexxuma. Ecnm npu Haxoxae-
HUKM B 3TOM MeHK0 B TeveHne 10 cekyHA,
He NpoM3BOASATCA HMKAKWMe ornepaumu
C pY4KOM, MpUBOp MEPEXOLUT B PEXMM
0XXMAAHWS U Bbla4a 3BYKOBOro CMrHana
OTMEHSETCS.

Ecnu yctaHoBneHa Bblaya 3BYKOBO-
ro CMrHana, Ha NMLeBor CTopoHe Npunbo-
pa ropuT CMMBOJ 3BOHKaA.

YT06bI NMPOCMOTPETL BpEMS, OCTaB-
leecs [O Bblga4yM 3BYKOBOIO CUrHana,
HaXXMWUTE U OTNYCTUTE PYYKY. B TeueHune
2 CEKYH[ 4YacoBasi U MUHYTHas CTPEsiku
6ynyT nokasbiBaTb BpeMs, YCTaHOBIEH-
Hoe ONS BblAa4yM 3BYKOBOIO CWUrHana, a
3aTeM OyneT cHoBa O0TOOpaXKaTbCsl TEKY-
Lee Bpems.

PYCCKUWN

YT0ObI OTMEHUTb BbIAAYY YCTAHOB-
JIEHHOTO 3BYKOBOMO CUTHANA, HAXXMUTE U
YAEPXKUBAWTE PYUKY B TEUYEHME Npumep-
HO 2 CeKyHA.

MakcuManbHoe BpeMsl ANs BblAauu
3BYKOBOMO CMrHana CocTaBnseT 3 yaca.

MUHMManbHoe Bpems [Ans BblAauM
3BYKOBOMO CMrHana COCTaBASET 2 MUHY-
Thl.

Hactpoiika BpeMeHu Hayana
NpUroTOBNEHUS

HaxaTb HeckonbKo pas pyudKy, noka
He HaYyHeT MUraTb CMMBOJI BPEMEHM Ha-
yana NpUroToBNEHMS. ITO O3HAYAET, YTO
npubop nepewen B peXuM HACTPOIKM
BPEMEHM Hayana npuroToBaeHMS.

BpeMs Hauyana npuroToBNEHWs Mo-
YKET ObITb HACTPOEHO BPALLEHUEM PYUKM
Mo MM NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

Ecnu npy HaxoXAeHUU B STOM MEHH0
B TeyeHue 10 cekyHa He NpoM3BOAATCS
HUKaKWe onepauum C py4ykoi, npubop
NEePEXOAMUT B PEXMM OXMAAHWUA M Ha-
CTpOVika OTMEHSsIeTCs.

Mocne 3afaHWs BPEeMEHW Havana
MPUroTOBNEHMS TaKXKe LOKHO ObITb Ha-
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PYCCKUN

CTPOEHO M BPEMSI OKOHYAHMS NPUrOTOB-
NeHus, B NPOTUBHOM C/ly4ae HACTpoWKa
BPEMEHM Hayana npuroToBneHuns bynet
OTMEHEHa.

MakcumanbHoe BpeMsl ONng Havana
NpUroToBNeHUs = Tekyllee Bpems + 12
Yyacos.

MuHMManbHoe BpeMms [ONig Havana
NPUroTOBNEHUS = TeKyllee Bpems + 2
MWHYTBI.

Hactpoiika BpeMeHn OKOHYaHUS
NpUroTOBNEHUS

HaxaTb HeCKonbKo pas pyuyky, Moka
He HayHeT MuraTb CUMMBON BPEMEHMU
OKOHYaHMS MpPUrOTOBNEHMS. JTO O3Ha-
yaet, Yto nNpubop nepewen B Pexum
HaCTPOMKM BPEMEHU OKOHYAHUS MPUro-
TOBNEHUS.

BpemMsi OKOHYaHWS NpPUroTOBNEHMS
MOXeT ObITb HACTPOEHO BpaLEHUEM
PYYKM MO MM NPOTUB YACOBOW CTPENKU.

locne OKOHYaHWS HACTPOMKU PYYUKY
cnenyeT HaXaTb elle pas AN akTuBaLum
pexxumMa aBTOMATUYEeCKOro MpuroTos-
nenus. Ecnn npu HaxoxaeHun B 3TOM
MeHto B TeveHne 10 cekyHA He npowus-
BOISTCS HWMKaKWe onepauuu C py4vykown,
nNprMbop NepexoauT B PeXUM OXMAAHUS
M HAaCTPOMKaA OTMEHSETCS.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

B sToM pexwume nonb3oBaTtenb 3a-
[AeT BpeMms, B KOTOpOe NpUroToB/ieHNe
MWLM JOMKHO ObITb 3aBEPLLEHO.

MakcuManbHoe Bpems A/ OKOHYa-
HUS NPUTOTOB/IEHMS = TeKyLllee BpeMms +
15 vacos.

MuHMManbHoe BpeMs A/ OKOHYa-
HUS NPUTOTOB/IEHMS = TeKyLllee BpeMms +
2 MUHYTBI.

HacTtpoiika oTcpouku npouecca
NpUroTOBNEHUS

ITOT pEXUM MPUrOTOBNIEHWS UCMOSTb-
3yeTcs B Tex Cnyyasix, koraa Tpebyercs
HayaTb MpPOLECC NMPUrOTOB/IEHUS Yepes
HEKOTOPOE BPEMEHM, M 3aTeM 3aBep-
WKTb €ro B 33AaHHOE BPEMS OKOHYAHMS
MPUroTOBNEHMS.

Ins 3afaHus OTCPOYKM Mpouecca
MPUroTOBNEHMS HEOBXOAMMO HACTPOUTb
BPEMS Hauana M BPeMs OKOHYaHMS Mpu-
FOTOBJ/IEHMS.

[MpruMep HaCTpOMNKK:

Tekyluee Bpems :10.00
OTcpoyka Havana
pUrOTOBNEHMS :11.30
OTCcpoyka OKOHYaHUS
NpUroTOBNAEHUS :13.30

Mpouecc NpUroTOBEHMS MULLM Hauy-
HeTcsa yepe3 1 yac 30 MMHYT M 3aBep-
LWMTCA Yepes 2 Yaca nocse ero Havana.
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

PyuHoit pexxum

Ecnu He 3apaHa HM ofHa nporpamma
NpuUroToBEHMs, TO AyX0BOM Wwkad byneT
HaXoaMTbCs B PyYHOM pexume. B atom
pexuMe AyX0BOW WKad HAXoAMTCA B pa-
604YeM COCTOSHUM.

Haxkmute pyuky u yaepxuante ee
[l0 TEX Mop, NoKa He ByaeT BblAaH 3BYKO-
BOM CMTHanN, Npv 3TOM NpOoM30MaeT nepe-
XOA, B PY4YHOM PEXMM.

Mpy aKTMBALMKM PYYHOro pexmma
NPUroTOBNEHUS BCE paHee 33afaHHble
nporpamMmbl MpurotoBneHus 6yayt oT-
MeHeHbl.

[yxoBoi WKad B 3TOM pexmme Mo-
XKET UCMOoNb30BaTbCA MO Mepe HeobXxo-
ammoctn. Ecam pyxoBon wkad He wmc-

Mofb3yeTcs, MepeknyaTeNlb  pexuma
[OMKEH HaxoamuTbcst B nonoxeHun OFF
(OTKN).

B 3TOM pexwuMe Bce MHAMKATOPbI Bbl-
KJTHOUEHbI

PYCCKUWN

OTKnoUYeHue noaaun 3BYKOBOIro
CUTrHana

Mpu 3aBeplieHUM 33a[aHHOrO Bpe-
MEHW MPUIOTOBAEHMS UM HACTYMNEHWUM
33[,@aHHOMO BPEMEHM BbIAAYM 3BYKOBOTO
CUrHana BKAOYAETCS 3BYKOBOW CUrHa.

YToBbl OTK/IOUMTb 3BYKOBOM CMrHan,
HaXxMuTe pyuky. ECinM Haxatue pyuku
HE MPOMU3BOAMTCH B TeuyeHune 1 MUHYTHI,
3BYK OTKJIHOYAETCA aBTOMATUUECKM.

OTMeHa Bblaauu

YCTaHOB/IEHHOrO 3BYKOBOrO

CUrHana uamM HaCTPOEeHHOro

BpeMeHU NpUroToBaeHUs

YT10Obl OTMEHUTH BblAAYY 3BYKOBOIO
CUTHana, HAXXMUTE U YOEPXKMBANTE PYYKy
B TEYeHMe NpuMepHo 3 cekyHa. Yacosas
M MUHYTHas CTpenku GyayT MokasbiBaTb
TeKyLLee Bpems.

dneKkTpUUeCcKUe XapaKTepUCTUKM
MapaMeTpbl CETU NUTAHUA:
230 B nepem.Toka 50/60 I

MakcumanbHas paboyas
Temnepatypa: 105°C

MNoTpebnseMas MOWHOCTb
B pexxnme oxuganus: < 0,5 Bt




PYCCKUN

B cnyuae c60s ceTeBOro nutaHus

B cnyyae notepu ceTeBOro nuTaHus
LlyxoBoM wWwkad Oynetr HemensIeHHO OT-
KHOYEH.

Mpn nocnepyowem Bo306HOBAE-
HUWM NMUTAHMS HAYHET MUIraTb MHOMKATOP
yacoB. B aTtoM ciyyae Tekyliee Bpems
(4acbl) HEO6XOAMMO HACTPOUTb 3aHOBO.

Ecnn po noTepu ceTeBOro MMTaHus
6blna 3ad4aHa Bbl4ava 3BYKOBOMO CwI-
Hana, To nocie BO30OHOBMEHWUS MUTA-
HMs COOTBETCTBYIOLLAS HACTpolika byneT
cbpouieHa.

NPUMEYAHME. B cnyyae KpaTko-
BpPEeMEHHOM NoTepu nNuTaHusa (He Gonee
npu6n. 1 MuHyTbI M 30 ceKyHA), ByXOBOM
WwKag COXpaHAET TeKyliee COCTOsIHUE.
Mocne B0O306HOBNEHUSA NOAAYM NUTAHUSA
AYXOBOI LWIKad NpoaomkuT padoTatb C
MecTa OCTaHOBa.

A

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

ONMUCAHUE PEXXUMOB
MPUTOTOBNEHUA

OdyxoBble wkagbl ¢ 9
peXXuMmaMu NpUroToBieHUs:

I:I TpaAUUMOHHbBIN Harpes.

Mcnonb3yeTcs Ans NpuroToBneHMs
nuporos, BUCKBMTOB M Apyrux xnebo-
OYNOUHbIX U3AENnii U3 TecTa.

TpapnumnoHHbINA Harpes ¢
BEHTUNATOPOM.

MNoaxogut ang MPUTOTOBNIEHUA XKap-
KOro n nmporos. 5naro,u,ap9| BEHTUNATO-
py MpOMCXOAMT paBHOMEpPHOe pacnpe-
[eneHne Harpetoro BO34yXa BHYTPU
LYXOBKMU.

gl fpunb U HUXKHUI
HarpeBaTe/ibHbIi 3/IEMEHT.

Tenno nocTynaeT OT HUXHEero Harpe-
BaTE/IbHOMO 3MIeMEHTa, YTO Mo3BonseT
HbICTPO 3aBEPLUMTb NPOLLECC NPUrOTOB-
neHus 6n0A, a Takxke OT rpuns, rapaH-
TUPYIOLLEro MOMyYyeHue anneTUTHON
XPYCTALLEN KOPOYKM. [aHHbIN pexuMm
npoeaneH ang xapkoro. Kpome Toro, oH
MOXET CNYXUTb An9 ObICTpOro npenpa-
pUTENbHOMO HAarpeBaHMs AyX0BOroO LWKa-
da [o HyXHOM TemnepaTypbl
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

Ifl Makcu-Tpunb.

B aToM pexxnme byneT 3aneicTBOBaH
BECb HarpeBaTe/lbHbIi 3/1EMEHT FpuUAs.
bonbllas MOLWHOCTL MO3BOMAUT 3HAYM-
TE/IbHO YMEHbLUUTb BPEMS NMPUrOTOBIIE-
HMa Bawwux 604,

Makcu-lpunb ¢

BEHTUNATOPOM.

Mo3BonsieT paBHOMEPHO NPOXapUTb
6oNblUMe KYCKM MACA BHYTPU, U B TO Xe
BPEMS, CO34aTb UM XPYCTSLLYIO KOPOUKY
cHapyxwu. MNoMecTuTe peleTKy Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msca Ha peleTky. Cok ¢
MsCa M XUp ByayT CTeKaTb B MPOTUBEHD.

Typ60 pexum.

bnaropaps BeHTMNATOpPY Tenno, uc-
xoAsuiee OT KOMbLEBOro HarpesaTesib-
HOro 3neMeHTa Ha 3a4HeN cTeHKe byoeT
paBHOMEPHO pacnpenensaTbCs BHYTPU
[YXOBKW. ITO no3Bonut Bam rotosutb
O[LHOBPEMEHHO HeckoNbko 6ntop, pac-
MOMOXEHHbIX HA PasHbIX MO BbICOTE
YPOBHSAX BHYTpPU AyXOBKW. Kpome TOTrO,
3TOT pexKunM Bbl MOXeTe MCMoNb30BaTh 1
NS Pa3MOPO3KM NPOAYKTOB, HANpUMep
Msca. [1ng 3Toro noctasbTe nepekoya-
Tens Temnepartypsl B nonoxeHue () (Hy-
NEeBOE MOJIOXKEHME NporpammaTopa).

PYCCKUWN

|;| HwXHuit HarpeBaTeNbHbIN
3/IEMEHT.

Tenno nocTynaer TONbKO OT HUXKHE-
ro HarpeBaTeNbHOro 3nemMeHTa. Pexxum
NMPUroAeH AN NPUrOTOBIEHWUS Pa3HOO-
H6pasHbIX 6104, BKIOYAN BbINEYKY.

HwXHuI HarpeBaTenbHbIN
3N1EMEHT C BEHTUNIATOPOM.

Mpu MCnonb30BaHMM [AAHHOMO pe-
XXMMa Tenno, NocTynarllee OT HUXHe-
r0 HarpeBaTeNibHOrO 3NeMeHTa, pac-
NPOCTPAHAETC PaBHOMEPHO MO BCEN
naowanm oyxosoro wkada. bnarogaps
3TOMY, LIAHHbIV PEXUM MAeaneH Ans Bbl-
Meykyu NUPOroB C KEMOM WMAU C pas-
JIMYHBIMU DPYKTOBBIMU HAUMHKAMMU.

Mporperite AyXOBKY nepen TeMm, Kak
NOCTaBUTb B HEE NUPOT.

EI lpunob.

Pexxum ypobeH ons npurotoBneHus
61104, C NOAXKAPUCTOM KOpOoYKON. Maea-
JIeH AN9 NPUTroTOBNEHUS CTEMKOB, PbiObI,
Msca Ha pebpax, FpeHoK.

O pa6oTe ayxoBku B no60oM U3 pe-
XMMOB HanOMHUT CBET UHAMKATOPHOM
JIAMNOYKMU.
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

A TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

B Tabnuuax c pekoMeHZAUMSAMM MO MPUFOTOBAEHWUIO NMPUBOASTCS AAHHbIE MO
[ManasoHy MCMosb3yeMbix TEMMEpPATyp U NPUMEPHOMN AJUTENBHOCTUM MPUrOTOBJIE-
HUS Pa3/IMYHbIX NPOAYKTOB. PEXMM MPUIrOTOBNEHMS 3aBUCUT OT Moaenu. Ans ynyy-
LeHMs1 pe3ynbTaTa Mbl PEKOMEHAYEM MPenBAPUTENbHO Pa30rpeTh LYXOBOW LKad
¢ nomoubto pexxuma =1 unn [81. Mo ncreuennn spemenn npensaputensHoro paso-
rpeBa KOHTPO/bHbIM MHAMKATOP HAarpeBa racHer.

Monoxe- | Pexum | Temnepa- | Anutenn- .
3AKYCKU Bec HuWe npo- | npuro- Typa, HOCTb, Korr:;em-laep/
TUBHAI | TOBNEHUSA °C MUH YA
=l 180-200 | 45-50 [ Herny6okas
3aneyeHHbI puc 0,35 1 dopma ana
170-190 | 35-40 | 3anekaHus
MeyeHble NUPOX- 15 3 =l 170-190 | 45-50 MpoTBeHs
K 2 160-180 | 30-35
MupOXKK € 0BowW- 1 7 =l 190-210 | 35-40 Herny6okas
HOW HauYMHKOM 170-190 30-35 ¢dopma
=l 190-210 55-60
OBOLWHOI NUpor 1,5 2 170-190 | 45-50 He&”oyfgga"
170-190 | 50-55
MeyeHblit KapTo- 1 3 =l 180-200 | 60-65 MpoTuBeHs
bene 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Muuua 0,65 PeweTtka
2 170-190 15-20
Mupor ¢ 3aBap- =l 180-200 | 45-50
HbIM KPEMOM U 1,5 2 q)onﬂMzém
HAYNHKO 160-180 | 45-50 P
3 170-190 10-15
@apLwmrpoBaHHble 075 =l MpoTuseHs
MOMAAOPH! 2 160-180 | 10-15

|



NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexum Temnepa- | Anutens-
PbIBA Bec Hue npo- | npwuro- Typa, HOCTb,
TUBHA | TOBneHus °C MUH

KoHTeitHep/
nocyaa

=l 180-200 30-35
3010TUCTbIV OKYHb 1,5 3 MpoTuBEHL

170-190 | 25-30

=l 190-210 25-30
ConeHas nopaga 1 3 MpotuBeHb

180-200 | 25-30

=l 190-210 | 30-35
®opma ang

3aneKkaHua

Pbiba B Kngpe 1 2
180-200 | 30-35

=l 170-190 | 15-20
Mopckoit f3bIK 1 3 [poTuBeHb

160-180 | 10-15

=l 190-210 20-25
MopckoW OKyHb 1 3 [poTuBeHb

180-200 | 15-20

=l 190-210 25-30

Xek 1,5 3 180-200 | 20-25 | MpoTuseHb

180-200 | 20-25

Jlocock B cMa- =l 180-200 | 20-25
3aHHOW MacioM 1 3 [poTuBeHb
Bymare 170-190 | 15-20

=l 190-210 | 20-25
@openb 1 2 MpoTnBeHb

180-200 | 15-20
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexxum | Temnepa- | Anutenn-
MACo Bec Hue npo- | npuro- Typa, HOCTb,
TUBHA | TOBNEHUA ° MUH

KoHTeitHep/
nocyaa

= | 190-210 | 75-85

E“ooclz”o”Kb'“ no- 2 3 170-190 | 65-75 | Npotusens
180-200 | 80-85
=1 | 180-200 | 60-65

Kponuk 1,5 3 160-180 45-50 MpoTnBeHb
170-190 | 45-50
=1 | 190-210 | 50-55

bapaHuHa 1,5 3 170-190 | 45-50 | MpoTuBeHb
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40

OKopOK, nonaTka 1,5 3 160-180 | 30-35 | DopMa ana
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45

Eggg;i: CBUHaA 1 3 160-180 | 30-35 | Mpotusens
170-190 | 30-35
=1 | 190-210 | 50-55

Kypuua 1,5 3 [poTnBeHb

170-190 | 45-50
=1 | 190-210 | 35-40
Poctud 1 3 170-190 | 30-35 | MpotuseHsb
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40

Bbipeska B knsipe 1 3 [poTnBeHb
160-180 30-35

3
B
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

KEKCbI, TOPTBIW | o :'::‘;"‘s o P:;'(‘)‘:Z'B_ Temnepa- ﬂ:gzii“" KowTeriHep/
NECEPTbI po- P R ' | nocyna
TUBHSA neHusa MUH
=l 170-190 | 35-40 | ®opma ang
bucksut 0,5 2 BbINEYKM
160-180 30-35 Kekca
=l 170-190 10-15
Pynet c BapeHbeM 0,3 3 MpoTuBeHb
160-180 | 10-15
OTKpbITbI NMpOr € 1 = 160-170 60-65 Popma Ans
0,5 BbIMEYKM
bpykTamm (dpnaH) 2 160-170 | 55-60 xne6a
=l 160-180 20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpoTBEHL
150-170 | 15-20
BonogaHbl (cnoe- 025 3 = 170-190 15-20 n
) pOTUBEHb
Hble NMUPOXKM) 170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Kankenku 0,5 2 MpoTuBeHb
150-170 | 25-30
=l 180-200 35-40
MNeyeHble 96n10kM 1 3 MpoTBeHb
170-190 | 30-35
3aneyeHHble 05 3 =l 170-190 15-20 ®opma ans
HaHaHbl ’ 170-190 10-15 3aneKkaHusa
=l 180-200 20-25
Cnowku 0,25 2 MpoTtuBeHb
170-190 | 20-25
Kekc c nstoMom u = 170-190 60-65 Popma Ans
0,5 2 BbINEYKM
Lykaramu 160-180 | 50-55 KeKca
=l 170-190 50-55
S16104HbIN NUpor 1 2 MpoTBEHb
160-180 | 45-50
=l 180-200 | 45-50 | ®opma ang
Ynskenk 1 2 BbINEYKHU
170-190 35-40 ymskerika
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PYCCKUN

& YNCTKA U OBCNTYXKUBAHUE

BHumaHue!

lMeped npoeedeHuem n6bix pabom,
C8A3AHHbIX C YUCMKOU unu o6caymuea-
HueMm, npu6op 00/HeH 6bimb OMKI0YEeH
om 3nekmpocemu.

Yucrka Kamepbl AyX0BOro
wkada

o Kamepy neuu cnepyet oumilaTh
OT OCTaTKOB MULLM W XKMPa, KOTOpble MO-
ryT HAaKanAMBaTbCS U NPUBOAMTL K MO-
SBNIEHUIO AbIMA UM MOCTOPOHHMX 3ana-
XOB, @ TakxXe 06pa30BbIBATH NATHA.

9  Yuctka 3IManupoBaHHbIX MO-
BEpPXHOCTEN (Hampumep, OHA KaMmepbl)
NpOBOAUTCS MOC/e OCTbIBAaHUS AYyXOBO-
ro wkada, C 3TON Lenb UCMOoNb3YHTCS
HEeMOHOBbIE LWeTKM Uan rybku 1 Tennas
MblnbHas Boda. CnewmanbHble CpencTsa
[ANS YNCTKM YXOBOK CneayeT NpUMeHsTb
TONbKO B OTHOLIEHUW 3MaZIMPOBAHHbIX
NOBEepPXHOCTEN, NpuaepxmBascb Tpebo-
BaHUM MHCTPYKLMUM U3FOTOBUTENS.

BHumaHue!

He monyckaeTtcs UuCcTUTb KaMepy ay-
XO0BOro lWKada C MOMOLLbI0 BOASAHOIO
napa Wnu CTpyi BOAbl MOA, AABNEHUEM.
He ncnonb3yiite ons YUCTKM MeTaNMYe-
ckue rybku unu nobow apyrov matepu-
an, KOTopbIi MOXET MouapanaTb 3Masb.

O bonbWWHCTBO Mopenei OCHa-
LLEHO KaTasMTUYECKOW CMCTEMON Camo-
ouncTku. [aHHas cucTema ypanseT He-
6oNblUME OTIIOXKEHMUS KMpa BO BpeEMS
MPUroTOBNEHMS MPU BbICOKMX TeMMNepa-
Typax.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

2 Ecwm nocne npurotoBneHwus
OCTaNUCb Cefbl XMpa, UX MOXHO yAa-
NIUTb, pa3orpes nycTyt AyxosBky Ao 200
°C M 0CTaBMB €€ BKJIIOYEHHOM B TEYEHNE
O[LHOrO Yaca.

Ucnonb3oBaHue OTKMAHOIO
rpuns (B 3aBUCUMOCTH OT
Mozaenu)

YT0ObI OUMCTUTL BEPXHIOK YaCTb Ly-
XOBKM:

O [oxAauTecb NoKa LyxXOBOM LiKad
OCTbIHET.

O TlloBepHuTe BUHT (A) M KaK MOX-
HO HWXe OMyCTUTe HarpeBaTebHbIN 3/1e-
MEHT rpuns.

S  OuncTMTe BEPXHIOK YacTb AyXO-
BOrO LWKada M NOBEPHUTE HarpeBaTesb-
HblA 3IEMEHT FpuUasg B UCXOLHOE MOJOo-
XeHue.

Yucrtka KaTanmTuueckux
naHenen

B 3asucumocmu om modenu

Ecnm octaTkv nuwm He yaanawooTcs
nocsne 0bbI4HOM YNCTKKU, TO HEOOXOAUMO:

1. CHATb NaHenu M 3aMoYUTb UX B
BOAE, OOXAABLUMCH NOKA OCTaTKM MULLM
He pa3maryarcs.

2. BbIMbITb NaHenu C MOMOLLbBHO
rybkM M OMONOCHYTb UX YUCTOM BOLOMN.
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUW

3ﬂeKTp|/|'-leCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

3. TlpocywuTb maHenu M ycraHo-
BMTb UX B lyXOBOK LWIKad.

4.  BknouuTb OyxoBOW wWKad Ha
oAuH yac npu temnepatype 200 °C.

BHumaHue!

[Ns 4nuCTKM TMOBEPXHOCTU KaTanu-
TUYECKMUX MaHenei He LOMyCKaeTcs Uc-
Monb30BaTh OObIYHbIE UMCTALLME Cpefd-
CTBa MM abpasuBHbIE MOPOLLKM.

UHCTPYKLMS NO CHATHIO 4. Y1obbl CHATb 3a4HIO0 MaHENb,
pepkateneii u naHenei BbIKPYTUTE BMHT C NNOCKOW ronoskoi (D).

1. WU3BnekuTe n3 Kamepbl AyXOBO-
ro wkada Bce UMeKoLLMecs NpUHaLNex-
HOCTM.

2. Ocnabbte pepxartenu (B) u cHu-
muTe ux c 6onta (C).

3. Otkpytute 60nT (C) M cHUMUTE
MJ0CKME KaTaNuTU4ecKne naHenu.

5. Cbopka npou3BoauTcs B 06pat-
HOW MoCnef0BaTeNbHOCTM.

BHumaHue!

B uensx 6esonacHocTM 3anpeLyaeTcs
BKJIHOMATb AlyX0BOM WKad 6e3 3alMTHOW

NaHeNn BEHTUNIATOPA B 3a4Hewn yactu.




PYCCKUN

UncTKa BHeLWHEeN NOBEPXHOCTH
U JONONHUTENbHbIX
npuHapnexHocTen

[ng 4ncTkM BHeELWHen NOBEepXHOCTH
M LONOSHUTENbHbIX MPUHALNEXKHOCTEN
[yX0BOro wkada cneayeT UCNosib3oBaTh
TENAbIA MbIIbHbIA pacTBOp uau nrboe
MArkoe Motollee CpeacTso.

BHumaHue!

3anpelLaeTcs MCNonb30BaTh MeTan-
nmyeckue rybku, a Takke abpasuBHble
MOPOLLKM, MOCKONbKY OHU MOTYT MOBpe-
AUTb 3Manb. [1py YMCTKe NOBepXHOCTEN
M3 HepxaBewLllein cTanu cnenyet npo-
ABNSTb 0COBYI0 OCTOPOXKHOCTb, UCMOSb-
3ysl TONbKO TyOKWM WMAM TKaHW, KOTOpble
He LapanatoT noBepxHOCTb. [1pn uncTke
BHeLUHel MOBEPXHOCTM AyXO0BOro LUKa-
da He cnepyeT NbITaTbCst CHAMATb PyYKM
perynsiTopos, T.K. 415 3Toro Heob6xoanMmo
npeaBapuTenbHO M3BMEYb [OYXOBKY M3
mebenbHoro wkada.

3ameHa namnbl NOACBETKU
AyxoBoro wkada

BHumaHue!

Y106blI NPUCTYNWUTL K 3aMeHe NaMnbl,
HeobxoAMMO NpeaBapUTENbHO OTKJIO-
YUTb AYXOBOW LIKad OT 3NeKTpoCeTy.

O  BblkpyTuTe pacceuBatenb U3
[lepxarens namnbl.

2  3aMeHuTe namny M yCTaHOBUTE
Ha MecTo paccenBaTenb.

3aMeHsieMas namMna LOMKHa Bbloep-
XuBaTb Harpes o0 Temnepatypbl 300 °C.
JTamna MoxeT 6bITb NpuobpeTeHa B OT-
[lene TeXHUYeCcKoro ob6cnyKmBaHus.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3J1EKTPI/|‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

Yucrka aBepubl AyXOBOro
wkada

B HekoTOpbIX Mogensx AyxoBOro
wkada AN 0bneryeHns YUCTKM aBepua
MOXeT ObITb cHATa. [Jns 3TOro Heobxoam-
MO:

1. TlonHOCTbIO OTKPbITb ABEPLLY.

2. [loBepHyTb [0 yrnopa ABe KuM-
Cbl WKW BCTaBUTb HEBOJbLUME WTLIPU B
otBepcTus (E).

3. 3aKpbiTb ABEpPLY U BCTaBUTb ee
B [1BE KJIUMChI.

YnepxuBas nBepuy obeMmu pykamu
3a GOKOBblE CTOPOHbI, MOTSHYTb €e Ha
cebs M MONHOCTbIO M3BNIEYL U3 LUAPHU-

pos (F).
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

3118KTPI/I'-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

PYCCKUN

[ns ycTaHOBKM ABEpLbI CNeayeT Bbl-
MONMHUTb TE e onepauuu B 0OpaTHOW
nocien0BaTeibHOCTH.

4 [1ns WapHUPOB C KAUMCaMMU:

[ocne oOTKpbITUS OBEPLbl AYXOBOrO
wkada C MOMOLLbI OTBEPTKM MaKCu-
MaJibHO PaCcKpOMTe KMMChI.

YrnepumBas KnmMncol CO0Ky pyKom, u3-
Bnekute wapHupsbl (F), nocne Toro kak
MexaHu3M ByAeT YaCTUYHO PaCKpbIT.

[lng yCcTaHOBKM KPBbIWKKM Ha MeCTo
BbINOJMIHUTE [eiCcTBMS B 0OpaTHOM mno-
CnenoBaTeNnbHOCTH

Uuctka aBepubl CO CTEK/IOM
6onblioro pasmepa

MHCTpYyKLMS NO U3BMeYeHuo / ycTa-
HOBKE BHYTPEHHEro cTekna

1.OTKpoWTe ABepuy AyX0BOro wkada.

2.loTaHMTe 3a CTEKNO, YAEepXMBas
€ro 3a HWXKHIOK YacTb (A).

3.BHyTpeHHee cTekno Tenepb CBO-
6oaHo. M3Bnekute ero.

BHumaHue!

Moxanyncra, 6yabTe BHUMATENbHbI,
T.K. NOC/Ie M3BNEYEHMS CTekna ABepua
[LyX0BOro wkada 3akpoeTcs.

4. OuncTUTE BHYTPEHHEE CTEKNO U
[BepLy AyX0BOro wkada U3HyTpu.

5 BcrtaBbTe CTEKNO B HamMpaensto-
LMe B BEPXHEN 4YacTu ABepLbl 4YXOBOro

wkada. (B).

6. [loBepHUTE CTEKNO B CTOPOHY
asepupbl (C).

7. HaxxmunTe ob6emMmm pykamu Ha ABa
BHYTpeHHWX paepxatens (D), omHoBpe-
MEHHO Ha[aB/IMBAs Ha CTEK/0 B HanNpaB-
nexuun agepubl (E). Takum obpasom, cTek-
N0 CHOBA By[eT 3akpenneHo B ABepLe.




PYCCKUN

& NMOUCK U YCTPAHEHUE
HEMCNPABHOCTEN

Lyxoeoii wkagp He paboTaeT

[poBepbTe nopkfluYeHMe K 3nek-
Tpuyeckon cetu. [lpoBepbTe coCTOsiHME

npe,u,oxpaHMTeneﬁ N OrpaHNYUTENA TOKA.

Y6enmTtecb B TOM, YTO TaliMep Haxo-
ONTCA B PYYHOM UM 3anporpamMmMmpo-
BaHHOM pexume.

I'Iposepre nosoXXeHne nepekxkaya-
TeNns pexuma u perynatopa temnepary-
pbl.

He Bkno4yaeTca nopcBeTka

BHYTPM AyXOBOro wkada

3aMeHuTe namny.

Y6eoutecb B TOM, 4To cHbopka Obina
BbINO/IHEHA B COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMU UHCTPYKLMKM MO SKCMTyaTaLuu.

He roput unaukaTop Harpesa

3apante Heobxoaumyilo Temnepary-
py.

BbibepuTe pexnm paboTbl.

MHOMKATOP CBETUTCS TONMbKO B TOM
cnyyae, eCiM MAeT npouecc Harpesa oy-
X0BOro Wkada [0 33[aHHON TeMnepary-
pbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMs

paboTbl agyxoBoro wkada

JTO HOpManbHOE sIBNIeHME Mpu nep-
BOM BKJIOYeHUU. Heobxopmumo pery-
NSIPHO YnUCTUTL AyxoBoi wkad. Cnepy-
€T YMEHbLUUTb KONMMYeCTBO Macna uiu
Xnpa, KoTopoe [06aBnseTcs Ha NpoTu-
BEHb.

He ucnonb3oBaTb TeMnepatypbl, npe-
BbILLAIOWME 3HAYEHMs, YKasaHHble B

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

dnekTpuyeckme AyxoBble wKadbl

Tabnuuax ¢ pekoMeHaauMaMu no npu-
rOTOB/IEHUIO.

HeynoBneTsoputenbHbIi
pe3ynbTaT NPUroToB/IEHUS NULLU
B AYXOBOM LWIKady

PykoBoacTByWTECh [aHHbLIMM, YKa-
3aHHbIMM B TabNMLAX C pEKOMEeHAALMS-
MM MO NPUrOTOB/IEHMIO B lyXOBOM LUKA-
dy.

MNpumeuanue

Ecnn, HECMOTPA Ha OaHHble COBETHI,
np06neMa OCTa€eTca HEDELUEHHOVI, cne-
ayer OﬁpaTl/ITbC'il B LUEHTP TEXHUYECKOM
noaonep>xxKm n 06C}'Iy)Kl/IBaHl/I5|.

TEXHUYECKAS NHOOPMALUA

Ecnm npubop He pabotaert, cnenyet
06paTuUTbCs B OTAEN TEXHUYECKOro 06-
CNYXXMBAHMS U COOBLLMTL O BO3HMKLLEN
HEWUCNPaBHOCTU, NPU 3TOM He0BXO0AMMO
YKa3aTb ClIefyoWmMe AaHHbIE:

1 CepwuitHbiii Homep (S-No)

2 Mogenb npubopa (Model)

3TU [aHHble yKa3aHbl Ha 3aBOLCKOM
TabnnyKe, KOTopast HAXOAUTCS B HUXKHEN
4acTM oyxoBoro wkada v BUAHA Npu OT-
KPbITUM LBEPLb.

C € MNpuobpeTeHHbIN BaMu npubop
COOTBETCTBYET €BPOMENCKUM AMpEeKTU-
BaM MO0 3neKTpuyeckor 6e3onacHocTu
maTtepwuanos (73/23/CEE) n anekTpomar-
HWUTHOM coBMecTuMocTu (89/336/CEE).

McnaHckas accoumauuss Hopmatu-
BoB U ceptudpukaumm (AENOR) nog-
TBEpPXAAET MPUroAHOCTbL  npubopa

E——
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

A1A BbINOJIHEHUA YKa3aHHbIX quHKI.I.Mﬁ
U AOCTOBEPHOCTb BCEX AAHHbIX, YKa3aH-
HbIX Ha 3TUKETKE C IIEKTPUYECKUMU Xa-
PaKTEepPUCTUKaMMU.

& YCTAHOBKA

NpuBeneHHas B 3ToM pasgnene nHdop-
Maums npefHasHavyeHa TOMbKO NS KBa-
NMOUUMPOBAHHBIX  YCTAaHOBLUMKOB 060-
pyAoBaHus, 06n1afatolmMx HeobXoauMbl-
MU 3HaHMSIMM W OMbITOM AJisi BbIMOJIHE-
HMS COOPKM M MOAKIIIOYEHUS K 3/1EKTPO-
cetu. B cnyyae ecnm Bbl caMoCTOSTENBHO
yCTaHaBNMBaeTe AyXOBOM LWKad, koMna-
HWS-U3rOTOBUTENb HE HECET HUKAKOM OT-
BETCTBEHHOCTM 3a NIH0Oble BO3MOXHbIE MO-
BPEXAEHMS.

MNepep ycTaHOBKOM. 3aMeuyaHus

S [Ing pacnakoBKM AyXOBOrO LUKa-
da cnenyeT NOTAHYTb 3a A3bl4OK, pac-
MONOXEHHbINA B HUXKHEN YaCcTh KOPOOKM.
Mpu nepemelleHnn OyxoBOro wkada
cnenyeT YAepXUBaTb ero Tonbko 3a 6o-
KOBble pYYKM, HE [OMYCKAEeTCs MepeHo-
CUTb OYXOBOM WKad, yaepx1Bas ero 3a
PYYKy ABEpPLbI.

> B MebenbHOM rapHutype cne-
[LyeT npenycMoTpeTb CcBobofHOe npo-
CTPaAHCTBO B COOTBETCTBUM C pa3Mepamu,
YKa3aHHbIMU Ha pUCYHKe. MUHMManbHas
rnybuHa JomkHa coctaBnsTb 550 MM (cm.
Ha cTp. 30)

2 Tpu ycTtaHoBKE MHOMOQYHKLMO-
Ha/lbHOrO AyXOBOTO LWKada 33a4HAS YacTb
MebenbHOro rapHuTypa, n3obpaxeHHas
B BUJE 3aTEMHEHHOW 30Hbl HA TEXHUYE-
CKOM YepTexe, He A0/MKHA UMETb BbICTY-

PYCCKUWN

NaLLMX YacTew (pebep ecTkoCTu, Tpyo,
po3eTok U T.4.) (cM. cTp. 30).

2 Knei, ncnonbsyemblii ans Kpe-
MAEHUs MIAaCTUKOBOrO MOKPbITUS Me-
6en1bHOro rapHUTYPa, AOMKEH BblAEPXKM-
BaTb TemnepaTypy He MeHee 85 °C.

dneKkTpUUecKoe NOAKIYEHHE.
Tpe6oBaHus HOpM U NpaBun

YCTaHOBLUMK [LOMKEH NPOBEPUTH Crle-
ayroulee:

> CoOTBETCTBME HAMPSKEHUS U Ya-
CTOTbl 3N1EKTPOCETU AAHHbBIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnnyke npmbopa.

> CoOoTBETCTBME IN1EKTPOYCTAHOBKM
MaKCMMaNnbHOM MOLLHOCTH, YKa3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnnyke npubopa.

2 (xeMa noak/yeHus npeacras-
JleHa Ha CefyLWmUX PUCYHKaX.

2 Tllpu noakntyeHUM 06s3aTebHO
LLOMKHO ObITb MpPefyCMOTPEHO 3a3eM-
NeHue, COoTBeTCTBYIOWEee TpeboBaHMAM
LLeMCTBYIOLLMX HOPM U MPaBUIL.

2 TllookntoyeHne K 3/1eKTpoceTn
LLOJI)KHO ObITb BbINMOJHEHO Yepe3 MHOro-
MONIOCHBINM  BbIK/IIOYaTENb, TUNOPAa3Mep
KOTOpOro COOTBETCTBYeT noTpebnsemo-
MYy TOKY. MUHWMManbHbIi 3330p Mexay
KOHTaKTaMM [O/DKEH COCTaBASATb 3 MM,
YTO NO3BOAUT 06ecneunTb HaZeXHoe
pasbeAMHeHMe B C/ly4ae BO3HMKHOBeE-
HUS aBapUMHOM CUTYyaLLMK, A TaKxKe npu
BbIMOMIHEHUM YWUCTKM MM 3aMeHbl NaMm-
nbl. [pY 3TOM [aHHbIN BbIK/OYATENb HU
MpU KaKMUX 0B6CTOATENBCTBAX Ha AO/MKEH
pa3beauHATb 333eMASIOLLMIA MPOBOAHUK.
MNocne NoaKIYEHUS K CETU INEKTPOmnu-
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl
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YcTaHoBKa AyxoBoro wkada

[lns Bcex oyxoBbix LWKadOB NOC/e NOAKIUEHNS K SNEKTPOCETH:

1 BcraBbTe AyxoBOW WKad B MebenbHbI rapHUTYp, yoeamBLUMCb, YTO Kabenb NUTaHms
He NepeXar U He CONPUKACAETCS C BEPXHEN YacTbio AyXOBOTO Lkada.

2 3akpenuTe OyxOBOM LUKad B MebGenbHOM rapHWUTYpe C MOMOLLbO 4-X 60TOB, KOTO-
pble BXOAST B KOMMEKT NOCTaBKW. bonTbl cnenyeT BCTaBWUTb B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BUAHBI
Npy OTKPbITOM ABepLie AyXOBOro LWKada.

3 YbennTech B TOM, YTO BHELLHSS NMOBEPXHOCTb AYX0BOIO LKada He CONpUKacaeTcs co
CTEHKaMW MebenbHOro rapHUTYpa U Npu 3TOM MMEETCS 3a30p He MeHee 2 MM,

TEXHUYECKMI YEPTEX ’
550/ 20mm.

550

595
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NMACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUI

dneKkTpuyeckne AyxoBble WKadgbl

TABJIMLUA C CEPUAHBIM HOMEPOM:
*Mecsu: 1 umppa

SCXX fXXXX
CepwiiHbii Homep 5 undp

\L **Nenb 1 umndpa

lfon 2 undpsl
*Mocne undp nocnenoBaTenbHOCTb NpofomKatoT Bykebl. (OkTabpb: A, Hos6psb: B, dekabpsb: C)

**Tocne undp nocnenoBaTeNbHOCTb NPoAoMKatoT 6ykBbl (CMOTpUTE Ha TabnuLy, npuBeneH-

HYHO HIKE.)

HeHb | CumBon [eHb CumBon | [eHb CumBon OeHb | CumBon
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T
MpoussoauTenu:

CMMEKO MCK EKUTIMAHNIAPU BE KAJTUIT CAHAN A.C.
Ere Cepbect bonrecu Akcan Kap.HO:144/1, lasnemup,M3mup,Typums

MmnopTepbi:

000 «2m-xun Pycnang»,141400
r.Xumku, yn.bytakoso, o.4

(MupmMa-nponsBoanTeNb OCTaBASET 33 COBOM NMPABO Ha BHECEHWE M3MEHEHMIt B
KOHCTPYKLMIO, KOMM/IEKTALMIO M AM3aiiH NprbopoB.
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3A4EJTNA

3HEKTPM‘-IECKMe AyXoBble wkadbl

NOTES / AN4 3AMETOK




000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»

YCTAHOBKA, TAPAHTUAHOE U MOCTFTAPAHTUUHOE OBC/TYXXUBAHUE
NO MOCKBE U MOCKOBCKOM OBJIACTHU

& +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsueit nuHum Kuppersberg:
& 8 (800) 250-17-18

(3BOHKM ANA BCcex perMoHOB 6ecnnaTHbie).
& Yacbl paboTbl amHuK: ¢ 9:00 go 18:00 Mu-Mr

< TMonHbIM CNMCOK aBTOPU30BAHHBIX CEpBUCHbIX LeHTpoB Kuppersberg
MOXHO HaUTU Ha 0DULMANIBHOM CaliTe KOMMNAHUU

% http://kuppersberg.ru

< aHHbI NacnopT TEXHUYECKOTO U3AENNS 3aAMEHSIET rapaHTUIHbIN TaNOH.
> TapaHTUiiHbIM CPOK UCUMCASETCA CO AHA 3aKJIl0UEHUs J0roBopa Kynau-npoaau.

< Tpu oTCyTCTBUM AOKYMEHTOB NOATBEPXKAAOLMX MOKYMNKY, 3TU CPOKM
UCUUCNAOTCA CO AHA usrotosaeHus Toeapa (Cr. 19 3030, nyHkKT 2).

YC/I0BUA TAPAHTUU

Hacroswme ycnoBus rapaHTum feiCTBUTENbHBI Ha TeppUTOPUM POCCUM, €CIN MHbIE YCNIOBUS HE YCTaHOBEHDI
[LeMCTBYIOLLMM 3aKOHOAATENBCBOM:

1. M3roToBUTENb YCTaHABAMBAET rapaHTUIHbINA CPOK 2 (ABa) rofa co AHA nepenayn MNotpebutento Ha cnenyto-
LLMe BUAbI TEXHWUKM: BO3LYXOOUMCTUTENM, BCTPAUBAEMYIO TEXHMKY. CpOK cy6bl 6bITOBOM TEXHUKM «Kuppersberg»
npu cobnofeHnn npaBun 3KCNAyaTaumum 1 npuMeHeHuns ee B BbIToBbIX Lensx coctanseT 10 (aecatb) net.

2. [apaHTMS pacnpoCTpaHAETCS Ha U3AEeNUS, UCMOMb3YIOWMECS TOMbKO ANS IMYHBIX, CEMEeWHbIX, LOMALUHMX
HYXXA, @ TaKXKE HYX/, He CBA3aHHbIX C OCYLLeCTB/IeHMeM NpeanpUHUMATENbCKOV AesTenbHOCTU.

3.TlpocneauTe, 4TOObI rAPaHTUIiHbIA TanoH Obln NPaBUNbHO 3aMONHEH, He UMEN UCNpaBneHUid U B HEM Bbinn
yKasaHbl: faTta NpoAaXxu, LWTamn TOProBOi OpraHu3aLmmn 1 NOANUCh NPOAABLA, MOAENb U CEPUIiHbIA HOMep U3-
[lenus, nata yCTaHOBKW, Ha3BaHWe U WTaMn GUPMbI-yCTaHOBLUMKA.

4. CoxpaHsiiTe rapaHTUIHbIN LOKYMEHT, YeK Ha MPOAAHHOE U3AeNMe U KBUTAHLMIO Ha YCIYTM MO ero yCTaHoB-
Ke (noctaBke), ,0paboTke BOASAHbIX M INEKTPUYECKMUX BHYTPMKBAPTUPHBIX KOMMYHUKaLMIA, a Takxe ntobble Apyrie
[LOKYMEHTbI, OTHOCALLMECS K FaPaHTUIMHOMY MU TEXHUYECKOMY 0OCTY)KMBAHMIO U3LeNNs.

5. Mpexnae yeM BbI3BaTb CNELMANNCTa CEPBUCHOTO LIEHTPA, BHUMATENBHO NPOYMTAITE UHCTPYKLMIO MO SKC-
nayatauuu usnenus. Ecnm uspnenue ucnpaeHo, To 3a CEPBUCHBIM LIEHTPOM OCTaeTcst NpaBo TpebosaTth oT MMoTpe-
6uTens onnaTbl T0XXHOTO BbI30BA.

6. JTobble NpeTeH3nn No KavecTBy U3Aenns paccMaTpuBaloTCS TONbKO MOCNE NpenBapUTeNbHON NPOBEPKM
KayecTBa M3Lenus NpeAcTaBUTENEM CEPBUCHOIO LIEHTpPa.

7. i3rotoBuTENb HE HECeT KakoW-n1nbo OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt0OOM BO3MOXHbIN yllepb, HaHeCeHHbIH no-
TpebuTento, B cnyyae HecobnoaeHUs nocneaHuM TpeboBaHuin M3rotoBuTens, ykasaHHblX B AaHHOM rapaHTUitHOM
[LOKYMEHTE U MHCTPYKLIMK MO IKCMTyaTaLmm.

Sippersbery



8. [apaHTUIHbINA CPOK Ha 3NEeMEHTbl OCBELLEHMS (rasloreHoBble, CBETOAMOAHBIE U NaMIbl HAKaNUBaHMS) CO-
craBnget 15 gHel co AHA npoaaxu npubopa.

FapaHTUA He pacnpocTpaHAEeTCca Ha U3AENUS, HeAO0CTaTKU B KOTOPbIX BOSHUK/IU BCNEACTBUE:

1. HecobntopeHus TpeboBaHuii M3rotoBUTENS, YKa3aHHbIX B rapaHTUIAHOM AOKYMEHTE;

2. Hecobntopexus MoTpebutenem npaBun yCTaHOBKM, NOAKMOYEHMS, IKCMTyaTaLUMU, XPAHEHUS MU TPaHC-
NOPTUPOBKM U3LENUS, YKaszaHHbIX B MHCTPYKLMM MO IKCNIyaTaLuuu;

3. PeMOHTa HeynosIHOMOYEHHbIMU Ha TO UL,AMU, ECNIM TAKOBOM PEMOHT NOBJIEK 33 COB0W 0TKa3 U3nenus;

4. Pa3bopku U3aenus, UsMeHeHWst KOHCTPYKLUUM U APYTUX BMELLATENbCTB, HENPEAYCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN
no 3KcnayaTaumu;

5. HencnpaBHOCTe# 1 NOBpPEXAEHWIA, BbI3BaHHbIX 3KCTPEHHBIMU YC/IOBUSIMU U LEACTBUEM HEMPeoAoNUMON
cunbl (Noxap, CTUXUiiHble 6encTBus, U T.4.);

6. MoBpEXAEHUI TEXHUKM MU HAPYLIEHUI ee HOPMaNbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX XMBOTHbIMU WU/IM HACEKO-
MbIMMU;

7. ToBpeXaeHUit TEXHUKM UAKN HapYLLUEHWUI ee HOPMaNbHOM paboTbl, BbI3BaHHbIX CBEPXHOPMATUBHbIMU OT-
KNOHEHUSMU NMapaMeTpOB CETU NEKTPO- ra30-, UMW BOAOCHABXKEHMS OT HOMUHANbHbIX 3HAYEHWIA;

8. Micnonb3oBaHua u3nenus Ans npeanpuHUMaTenbCKoi AesTeNbHOCT UK B HENPEeAYCMOTPEHHbIX LEensx;

9. O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTesbHbIX 1eMeHTax U3BbITOYHOrO CNOS HAKMMK (MPW MOBbILLEHHOM XEeCTKOCTH
BOAbl HE0b6X0AMMa 06paboTKa COOTBETCTBYHOLWMMM COCTaBaMK);

10.MonafaHus Bo BHyTpeHHME paboune 06beMbl U3LeNUs MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENKUX AeTaNneil oaex-
[ibl UM OCTATKOB MULLM;

11. MexaHu4eckux noBpexaeHuin nsaenus MNotpebutenem (LapanuHbl, TPELWMHbI, CKOMbI U T.N.);

12.TMoTepu TOBapHOro BMAA U34€eNWS BCIEACTBUME BO3AEMCTBUS HA U3JENNE XMUMUYECKUX BELLECTB;

13. TepMUYECKMX M APYrMX NOAOOHBIX MOBPEXAEHUSX, KOTOPbIE BO3HUKM B MPOLIECCe IKCNIyaTaLmm.

M3rotoBuTtenb He NPUHUMAET NPETEH3UMN B CICAYIOLWUX CIyHanX:

1. HecobntoneHne npaBun yCTaHOBKM;

2. OTCYTCTBME OPUTMHANBHOIO rapaHTUIIHOTO TaNoHa;

3. 0TCyTCTBME B rapaHTMIAHOM TalOHe CleayoLMX CBeAeHWIA: AaTbl MPOAAXM, LUTaMMa TOPrytoLwei opraHm3a-
LMK, NOANMCK NPOAABLA, MOAENN U CEPUIAHOTO HOMepa U3aenus;

4. BHeceHwue ntobbix UCpaBNeHuii (M3MEHEHWIM) B TEKCT rapaHTUItHOTO LOKYMEHTa.

YcTaHOBKa M NOAK/IOUEHUE KPYMNHOi GbITOBOM TEXHUKM:

1. MpounsBoauTens pekomMeHayeT Bam LoBepuTb YCTAHOBKY M noakatodeHne usnenus «Kuppersberg» cneuu-
anucTaM CepBMCHOTO LieHTpa. Bbl MoxeTe Takxe obpaliatbcs B H06YI0 APYry0 OpraHu3aLmio, UMEIoLLY CepTu-
(HUKAT Ha OKa3aHWe NoA0BHbIX YCAyr.

2.0nnata paboT No yCTaHOBKE M MOAKMOYEHUIO U3LENMUS NPOUCXOAMUT MO NPENUCKYPAHTY CEPBUCHOTO LIEHTPA.
Ycnosus onnatbl paboT Mo YCTAHOBKE M MOAKIOYEHUIO PEFYAMPYIOTCS AeMCTBYIOLLMM 3aKOHOAATENLCTBOM. M3ro-
TOBMUTENb HE HECET KaKoW-N1BO OTBETCTBEHHOCTH 3a /106N YLLep6, HaHECEHHBIM UMYLLECTBY rpaxKAaH BCIeACTBUE
YCTAHOBKKU M NOAKNKYEHUA, HE COOTBETCTBYHOLLUUX TpeﬁOBaHMﬂM, YKa3aHHbIM B MHCTPYKUMKU MO 3KCAayaTauuu, u
NpoU3BELEHHbLIX HEYNOJIHOMOYEHHbIMU Ha TO IMLLAMMU.

3.B cnyyae HapyleHus TpeboBaHMit M3roToBuUTENS MO YCTAHOBKE M MOAK/OYEHMIO, OTBETCTBEHHOCTb 33 NPU-
UMHEHHBIN ylepb HeceT NULO, TPOBOAMBLLEE 3Ty paboTy.

4. Ta3oBas 6bITOBAs TEXHUKA MOXET BblTb YCTAHOBNEHA TOMBKO CMELMANUCTOM, UMEIOLMM JONYCK Ha yCTa-
HOBKY ra3oBoro obopynoBaHus. lapaHTuitHoe 06CNyXMBaHME OCYLLECTBASETCS TOMbKO NPU HANMUYUM OTMETKK 06
YCTaHOBKE MW JOKYMEHTA YNONHOMOYEHHOM OpraH13aLmu.

M3nenue, uMerolee Tpex-KOHTAKTHYIO CETEBYIO BUIKY, 0683aTenbHO [LOMKHO ObiTb 3a3eMneHo!




< BHUMAHMUE!

OAHHbIA NACNOPT U3AENUA
TAK XXE ABNAETCA
TAPAHTUAHBIM TAJIOHOM,
MPOCbBA HE YHUYTOXATb
00 KOHUA 3KCNNYATAUUN
TEXHUKWN.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




